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_ INTRODUCAO

R

Zonagem, na sua definicdo lata, traduz o trabalho que nos
propomos fazer: delimitacdo das zonas agricolas do Pais onde
seja possivel e econdomicamente viavel o cultivo de castas de
videira para uvas de mesa.

Assim, pois, e sabendo-se, embora, que desde o berco da
Nacionalidade, se cultiva a videira, de Norte a Sul de Por-
tugal, aqui encontrando oéptimas condi¢Ses de vegetagio, hi
no entanto que circunscrever o cultivo das castas, cujas uvas
sdo destinadas a serem consumidas em natureza, apenas agquelas
zonas cuja ecologia mais faca realcar as caracteristicas orga-
nolépticas tipicas das uvas de mesa, distintas, como é sabido,
das uvas destinadas ao fabrico de vinhos. A uva de mesa é,
com efeito, um fruto de caracteristicas fisicas muito delicadas
e, por tal motivo, muito contingentesQ

Segundo a definicdo adoptada pelo O. I. V. (1955) «a uva
de mesa é o fruto da videira destinado essencialmente ac
consumo em natureza e produzido por castas especiais ou
cultivadas com este fimy».

Tivemos ocasidc de dizer (FERREIRA DE ALMEIDA, 1963)
que esta definicio é pouco precisa uma vez que, podendo qual-
quer uva ser consumida em natureza, as uvas de mesa devem
possuir um minimo de qualidades e obedecer as‘condicdes a
seguir mencionadas:

a) Atraentes pelo aspecto: de bagos grandes, sfos, uni-
formes na maturacio, no tamanho e no colorido, quer
sejam brancas ou de cor, de polpa firme, carnudos,
de pelicula delgada mas consistente, rica em pruina;
de conformacdc e aspecto tipicos da casta;

'b) De gosto agradavel, nem demasiado doces nem exces-
sivamente &cidas, desprovidas de aromas ou sabores
estranhos;

palavra zZONAGEM foi cunhada na Estacio Agronémica
Nacional pelo Prof. A. SousA pA CAMARA (1939) e defi-

nida como sendo o «complexo de estudos continuos
tendentes & delimitacdo das zonas agricolas de um Pais com
ajuste as condicOes ecolégicas, populacionais e econémicasy.
O cultivo de castas de videira, destinadas 3 producdo de
uvas de mesa, estd de tal forma subordinado & ecologia, a
economia e & disponibilidade de mé&o-de-obra que a palavra

¢)

d)

e)

Dotadas de resisténcia suficiente ao transporte e de
uma, boa capacidade de conservacdo, natural ou arti-
ficial, devendo possuir, para isso, polpa firme, pehcula

resistente e boa aderéncia a0 pedicelo;

Terem reduzido nimero de sementes ou serem delas
desprovidas — caso das uvas sem grainha;

Serem produzidas em ecachos abertos, nem excessiva-
mente grandes nem demasiado pequenos (de prefe-
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réncia de 350-700 g por cacho), com bagos convenien-
temente distribuidos ao longo do raquis; )

f) E ainda, que provenham de castas suf101enterr;§n e
produtivas para que os diversos tratamentos que sofrem
até chegar ao consumidor néo as onerem ;de forma a
que o seu custo as torne apenas acesSIVElS a classes
privilegiadas.

Se nos permitimos exigir as uvas de mesa tai;. predl(;z.ac(iszz
é porque consideramos que dispomos, 1o Pais, edco; lﬁvas
agro-climéticas e de castas que n’os. conselntem produz
de mesa dotadas de tais caracteristicas (*). .

Nio duvidamos de que, entre nds, como alids tem acon-
tecido em todos os paises, a produgdo de uvas para confsumo
em fresco terd tanto maior éxito quanto mais cuidada for a

tacdo.
o :JI,)I';:?: cgntrério, as boas intencbes de um 1a1:godfometn‘§:)-
da uva de mesa, como convém para melhor econor.m.a e e.x e
sissimas manchas de territério nacional e para a higiene ah{neél—
tar do nosso povo (FERREIRA DE ALMEIDA, 196’6(1) estara. de
antemfo condenado se se transigir nas caracterlstlpasdorgano(;
lépticas que sdo de exigir as uvas de mesa que podemos

roduzir. ;
deveiosprisenga, nos nossos mercad?s, de 1.1vas Qe r}r;aesganclicz
superior qualidade sera, entdo, Gf g6 por si, razato rante.
para afastar as de inferior qualidade, pormalmen et uv1 o
vinho, de que se consome anualmente x‘nals de 60 000 toneladas.

Nio ter estes cuidados, entio sim, o fomento que_ com
tanto entusiasmo defendemos poderé}, apesar das l?oa: 1gten§;
¢bes, contribuir para agravar a crise que Vvem afec ar(; oaS
Viticultura portuguesa desviando aquelas uvas para adegas.

Cultivam-se, entre no6s, muitas Varied‘c}des com’ 08 ma%s
diversos aspectos e formatos de cacho ——malo.r ou menor, r;1121ss
ou menos aberto, constituidos por bagos de fllszrsps tama?s 01;
com peliculas de diferente espegsura e eons1sten01a}t-—n(1;; o
menos rijas, mais ou menos resistentes ao transporte —

() Comparem-se estes requisitos com os que séo exigjido:.s ashtlltveal.‘s
para comercializacéo internacional definidos em <«La Norr;lallzatmn
nacionale des Fruits et Légumes». OCDE, Bul. n.° 64, 1964.
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sacarino e firmeza de polpa varidvel de casta para casta;
umas carnudas, outras aguadas; uvas de bagos grandes, outras
de bagos pequenos, esféricos ou alongados, com grainha e sem
grainha, brancas, pretas e rosadas.

Em todas elas, porém, o poder de conservacao natural
serd muito afectado e muito curto se ag condicbes climaticas
lhe forem adversas por melhor que sejam os factores culturais.

E este aspecto que restringe a area de cultura da uva

de mesa e que justifica que se delimitem as zonas onde a
sua cultura seja possivel.

No cultivo de castas de mesa atribui-se, pois, primacial
importincia ao clima porque sdo as caracteristicas climéticas
que, em TUltima instincia, permitem ou inibem a utilizacio
de um solo, hom embora, pelas caracteristicas culturais — fer-
tilidade, estrutura, textura — e localizacdo, em regido de ficil
acesso, de facil cultivo, dispondo de m#o-de-obra suficiente, é
0 clima, diziamos, que decide da sua utilizagdo ou nfo utili-
Zagio na Vexploragéo de uvas de mesa.

¥

DISTRIBUICAO GEOGRAFICA DA VIDEIRA Vitis vinifera L.

A videira europeia (Vitis vinifera L.) vegeta espontinea-
mente no Médio Oriente o que permitiu supor que seria ai o
seu centro de origem.

A descoberta de fésseis de folhas e de sementes, em paises
da FEuropa, levaram & conclusio de que a videira ji aqui
existia na Era Terciaria, estendendo-se da América do Norte,
pela Europa, até ao JapHo. Provavelmente na, Era Glaciar
ficou reduzida a limitada zona do Médio Oriente donde, depois,
irradiou para os paises onde hoje se cultiva.

No Hemisfério Norte, a videira encontra-se sob cultura
entre os paralelos 20° e 51° sendo a zona temperada, compreen-
dida entre 34° e 45° de latitude, aquela que mais convém &
fisiologia da videira.

A distribuicio da videira nos Paises mediterrinicos, berco
da sua cultura, com o primor de vinhos e de uvas que, desde
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sempre, ali se produziram, mostra bem que as regifes que mais
convém 4 sua fisiologia sfo- as de inverno frio, primavera
moderada e verdo quente e seco. No verdo, convém-lhes dias
grandes, quentes e secos, sem nuvens nem nevoeiros. Em suma,
clima temperado, sub-hGmido ou semiarido.

Estando Portugal Continental localizado' entre os para-
lelos 37° e 42° de latitude Norte, com temperaturas de inverno
que mesmo nas mais frias regides de cultura da vinha nfo
atingem a temperatura minima mortal (-15°C durante varias
horas, BRANAS, 1946), e médias de verfo que raramente excedem
0s 35°C (g6 a partir dos 39°C a videira comega a ressentir-se,
gsendo de 45° C a sva temperatura critica e 55°C a temperatura
mortal), além disso, com disponibilidades hidricas suficientes
para a sua vegetacfo, compreende-se que a videira encontre
condigBes Optimas para se desenvolver e dada a importincia
que a cultura da vinha representa para a economia dos agri-
cultores, ela tenha constituido, desde sempre, preocupagio
constante do agricultor lusitano.

De facto, se pensarmos nas baixas temperaturas a que
a videira resiste em alguns paises da Europa (Franca, Ale-
manha, Austria, Bulgiria, Suica, Rissia, etc.) e as altas tem-
peraturas que suporta noutros (Espanha, Turquia, Israel,
Argélia, etc.) compreendemos porque nem as baixas nem as
altas temperaturas, verificadas no nosso Pals, podem constituir
factor limitante & cultura da videira, seja em gue concelho for.

As caracteristicas culturais da videira e ag suas exigéneias
termo-hidricas encontram, na realidade, no territério nacional,

condicbes - de eleigdo para o seu cultivo e justificacio da susa

exuberincia de vegetacfio, primor de frutos e secular cultura.
Os mais antigos documentos conhecidos sobre a agricultura
da Peninsula Ibérica referem,.com efeito, que a videira foi

aqui introduzida pelos Fenicios e, mais tarde, cultivada pelos

Romanos e por todos os povos que aqui se fixaram, nunca,
desde entdo, tendo deixado de coustituir ocupacio do agricultor
da Peninsula. '

—

FACTORES ECOLOGICOS DA CULTURA DA VIDEIRA

A—CLIMA
a) Temperaturas

O estudo minucioso das caracteristicas climaticas das
regides geograficas da Califérnia, correlacionado com os facto-
res que afectam a qualidade dos vinhos e as caracteristicas
organolépticas das uvas, levaram AMERINE & WINKLER (1944)
& concluséo de que o factor do clima, de comprovada importan-
cia na Viticultura regional, era a temperatura (WINLKER, 1962).

Alids, esta mesma conclusdo havia ja sido expressa por
Branas (194G) e pode tirar-se quando se averigua qual é, em
Gltima analise, o factor que mais influe sobre a qualidade dos
vinhos das regibes demarcadas da Europa (RIBEREAU-GAYON
& PrYNAUD, 1960).

Outros factores tais como chuvas, nevoeiros, humidade, luz
solar e ventos, também exercem marcada influéneia na fisiologia
da planta mas esta é muito mais limitada do que o efeito do
somatoério de temperaturas durante o ciclo vegetativo da videira
(WINKLER, 1962). J4, porém, a acclo destes elementos nos custos
de produgéo e particularmente nas caracteristicas organolé-
pticas das uvas de mesa, pode ser decisiva e inibitéria até, do
cultivo de determinadas variedades e de certos locais.

~Embora todos aqueles factores possam influenciar a tem-
peratura, é o somatéric desta, no periodo de vegetacfo, que
marca, em definitivo, o tipo de vinho que pode obter-se e a
natureza de uva gque pode culiivar-gse. A temperatura que aqui
interessa é a que fica acima de grau minimo de vegetacéo
sendo este o grau a partir do qual esta se inicia.

Conquanto esta temperatura, por depender de diversos
factores, seja variavel de casta para casta e de local para
local (BrANAS, 1946), como tivemos ocasifo de verificar, quer
nas nossas colecgbes ampelograficas quer nos campos experi-
mentais, neste trabalho e para simplificagdo, adoptamos o
critério de AMERINE & WINKLER (1944) e consideramos que a
vegetagdo se inicia quando as temperaturas médias diarias
atingem 10°C. o

O quantitativo de temperaturas necessério ac desenvolvi-
mento das videiras obter-se-4, somando as médias dirias
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que excedam os 10°C durante o periodo que vai do abro-
thamento- & colheita. A este somatério de temperaturas cha-
ma-se acumulagcdo ou soma de calor efectivo. Expressa-se em
graus-dia (°-dia).

E esta a temperatura que interessa em Viticultura e que
constitue a necessidade térmica da videira.

O ciclo vegetativo das diversas castas é diferente de umas
para outras, logo, diferente serd o somatdrio de temperaturas
necessario até se completar a maturagdo das suas uvas.

O conhecimento da fenologia de cada casta assim como o
da distribuicdo das temperaturas ao longo do ano nas zonas
com aptiddo para a cultura da uva de mesa sdo, pois, indis-
pensaveis a uma zonagem de uvas de mesa.

Os quadros fenolégicos de algumas castas de mesa apresen-
tados mostram que as castas temporas necessitam, para a matu-
racao das suas uvas, de um somatério de temperaturas efectivas
que se vai escalonando de 850 a 1100°C; as castas de meia
estacdo amadurecem entre 1100°C e 1500° C exigindo as castas
tardias uma acumulag@o de calor efectivo superior a 1500° C.

Conhecida "a distribuicio das temperaturas no Pais e sa-
bendo-se as necessidades térmicas de cada casta, ha que ver,
para cada regifo, se a distribuicio e somatério das suas tempe-
raturas € suficiente e compativel com um completo desenvolvi-
mento e perfeita maturacido das uvas que pretendemos cultivar.

As zonas onde mais rapidamente se atingem maiores somas
de calor efectivo devem ser reservadas para o cultivo de uvas
a consumir em fresco (ou para a producdo de vinhos licoroscs)
ndo s6 porque esta sera a forma mais rentavel da exploracio
como ainda porgque, normalmente, nao se obtém bons vinhos
secos a partir de uvas provenientes:de castas de curto ciclo
vegetativo, natural ou forcado.

Assim se tirard partido dos. factores de precocidade.

As castas de meia-estacio e as mais tardias serao esca-
lonadas de acordo com as temperaturas verificadas nas dife-
rentes regifes e as suas respectivas exigéncias térmicas.

Sabe-se que a luz solar, intensa e viva, influe notavelmente
sobre os aclcares formados nas folhas que, depois, emigram
para os bagos.

—_9_

Em igualdade de temperaturas a quantidade de aclcares
aumenta com a intensidade luminosa e com a superficie folear
(WINKLER, 1930, FREITAS, 1947) sendo necessarios 100-200 em?
de folha para produzir 1g de aclcar.

Entre certos limites a luz intensa pode suprir a deficiéncis,
de calor enquanto que o maior calor nio pode suprir a
influéncia da luz.

Dissemos ja que as diferencas térmicas anuais, verificadas
de regido para regido, deverdo ser criteriosamente aprovei-
tadas escalonando as castas segundo os seus ciclos vegetativos
de modo a delas tirar o melhor partido quer na producio de
uvas para mesa quer nas destinadas a vinhos, se pretendermos
melhorar a sua qualidade.

As castas de curto ciclo vegetativo, quer se destinem a
consumo em fresco quer ao fabrico de vinhos, dio sempre
produtos de qualidade inferior aqueles que resultam de castas
de meia-estacdo, amadurecidas a um ritmo menos rapido e
forcado do que o daquelas. O conhecimento deste facto em
enologia é da maior importancia, para nés, dado que nio
constituindo, a nossa produgdo total, volume que pese em
mercados estrangeiros, podemos e devemos aproveitar as possi-
bilidades pedo-climiticas que temos para apresentar produtos
que se imponham pela superior qualidade.

Cada casta tem a sua particularidade biolégica e exigéncia
termo-hidrica de que resulta a mesma casta ndo ir igualmente
bem em qualquer ponto de uma mesma regifo indicada para
o cultivo de um determinado tipo, seja de uvas para mesa seja
para vinho.

Assim se compreende o erro que resulta da difusio sem
critério de uma mesma casta em regides distintas. Esta diferenca
de comportamento provém da heterozigocidade da videira que,
por influéncia de diversos factores, entre os quais convém referir
diferencas de exposicio, de solo, de evapo-transpiracdo, de
ventos, de humidade atmosférica, de coeficientes de 4dgua dis-
ponivel, etc., di origem A labilidadel fenotipica das diversas
castas e & diferenciaciio da composicio quimica das suas uvas.

Por outro lado, influindo o sistema de conducdo nio s6
sobre a fotosintese como também na acumulacao de calor
efectivo ao longo do ciclo das diferentes castas, compreender-
-se-4 que o conhecimento destes factos determinari o sistema
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de condugdo a adoptar .quando o factor mais importante a
considerar for a precocidade de maturacéo.

Um trabalho de Zonagem deve, pois, ser acompanhado de
ensaios culturais que permitam eleger, em cada regido, dentre
as castas cuja cultura € vidvel, aquelas que conduzem a uma
maior rentabilidade de: exploracdo, num sistema de conducéo
o mais adequado & casta, ao local e ao objectivo a atingir.

O Centro Nacional de Estudos Vitivinicolas estabeleceu ja,
na provincia do Algarve (MaCHADO GRACIO, 1962), uma série
de campos de ensaio que permitirdo determinar nio sé6 a casta
ou grupo de castas mais aconselhaveis para cada regifo, mas
também o porta-enxerto mais indicado para cada tipo de solo
e o sistema de conducdo mais recomendavel a cada fim.

Torna-se, porém, indispensavel que este trabalho de pros-

peccao se estenda a todo o Pais de forma z habilitar-nos a
resolver os miultiplos problemas que impendem sobre a Viti-
cultura Nacional -mas que s6 nos afligem nas crises vitivi-
nicolas (%).

A temperatura a que ocorrem os fendmenos vegetativos
mais importantes -— abrolhamento, floracio, maturacio — é va-
ridvel de casta para casta e de regifo para regiioc e depende
de diversos factores.

Na Estacdo Agrondomica Nacional, em Oeiras, tem-se veri-
ficado que o abrolhamento se inicia, a partir de 5 de Margo,
com temperaturas. médias didrias de 10°-12°C; a floracdo, a
partir de 10 de Maio e de médias diarias de 15°-17° C; iniciando-
-se a maturagao das castas temporas quando o somatério de
temperaturas efectivas atinge 850°C (graus-dia). ‘

Alguns autores referem que a videira requer, no primeiro
trimestre da sua actividade vegetativa, a temperatura média
didria de 12° a 18°C € nos meses seguintes, uma temperatura
média de 18 a 23°C.

() Posteriormente & elaboracdo deste trabaiho, o Centro Nacional
de Estudos Vitivinicolas, em colaboracio com os Servicos Agricolas
Regionais, estabeleceu ' campos experimentais de uva de mesa, segundo
um Projecto de trabalho superiormente. aprovado, nas regides eleitas das
zonas de acclo das HEstacdes Agrarias e Brigadas Técnicas de Tavira,
Beja, Elvas, Setdbal, Santarém, Vila Franca e Castelo Branco (FERREIRA
DE ALMEIDA, 1965a). -

Verdo longo, quente e seco, € o melhor para a gualidade
e produtividade das castas de mesa.

Quanto mais frio é o inverno, mais intenso é o repouso
vegetativo e mais baixa sera a temperatura de abrolhamento,
ou «zero» vegetativo (BRrANAS, 1946).

Nas regides de geadas tardias, o abrolhamento precoce
deve ser evitado pois aquelas podem destruir, por queima, toda

a producao.

b) Regime hidrico da videira]

Desde a mais remota antiguidade, a vinha vem sendo
cultivada em sequeiro. E ainda hoje, em todos os paises viti-
colas do Mundo, é diminuta a area de regadio ocupada pela
videira.

A videira, particularmente as castas de vinho, mostra-se
muito resistente a longos periodos de seca, desde que a quan-
tidade de 4gua armazenada no solo, no periodo invernal, atinja
um minimo considerado indispensavel.

Em regices de baixa queda pluviométrica (inferior a
400 mm/ano) e em que seja possivel a rega, a vinha agradece-a
generosamente, em especial as castas de uvas desmesa, 0 que
nio quer dizer que, para este quantitativo de queda pluvio-
métrica, ja o recurso a rega se torne ‘indispensavel.

Estes factos sio também conhecidos nos paises viticolas,
desde remota data.

Tem-se verificado, porém, que, nem a vegetagdo nem a
producao da videira se ressentem, de forma alarmante, & medida
que diminue a 4gua do solo ate préximo do coeficiente de
emurchecimento, facto ndo verificado com arvores fruteiras,
o que coloca a videira em lugar a parte no que respeita a resis-
téncia & secura e utilizacdo daqueles solos.

E evidente que nfo se pretende dizer que em condicbes
de deficiente humidade do solo a sua fisiologia ndo fique
afectada; pretende-se, sim, destacar a maior resisténcia desta
espécie a periodos criticos de secura.

Havendo disponibilidade de 4gua, quando as videiras mos-
tram sintomas de sede ou, ainda, se se pretende aumentar a
producdo ou beneficiar o tamanho das uvas, procede-se a rega.
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Onde porém nio seja possivel a rega, a cultura sé nio
serd viavel se a quantidade de dgua armazenada no solo 3
custa da surribe e disponivel nio for suficiente para satisfazer
todas as necessidades fisiolégicas da videira durante o seu ciclo.

E este minimo, pois, varidvel com a casta e o local, que
interessa conhecer.,

Em condicBes limites de cultura, hd que escolher crite-
riosamente o porta-enxerto mais adequado a terrenos secos
e cujo vigor e ciclo vegetativo sejam compativeis com a casta
a enxertar,

Como é evidente, também o epibionte tera de ter um ciclo
vegetativo tal que as uvas amadurecam antes de a planta atingir
0 coeficiente de emurchecimento, sabido, como é, que as neces-
sidades em 4gua praticamente se suspendem apés a vindima.

Esta limitacdo de 4gua condiciona de igual forma o ntimero
de plantas por hectare assim como o sistema de conducéo,
evitando-se as grandes densidades e as grandes arborescéncias
€, quanto possivel, recorrendo g porta-enxertos de raizes
penetrantes e profundas.

1 — Necessidades minimas de dgua, da videirg

Alguns autores indicam que a quantidade de agua neces-
saria & vegetacdo da videira anda por cerca de 500 litros por
quilo de material lenhoso formado em cada ciclo vegetativo.

Também se indica ser de 4 litros a quantidade de 4gua
necessaria por planta e por dia do seu ciclo vegetativo, nlimeros
que correspondem a um consumo didrio entre 2,5 e 4 mm/dia/ha.

Pode, ainda, servir de base 2 calculos o conhecimento de
que 150-200 folhas adultas de videira transpiram por dia
1-1,5 litros de 4gua a uma temperatura de 24°C, quantitativo
que aumenta com a temperatura. Tem-se verificado, de facto,
que, para igual queda pluviométrica, o consumo de agua feito
pelas videiras & tanto maior quanto mais alta for a soma de
temperaturas no local de cultivo, sendo o total final fortemente
influenciado pela casta. Assim, na Califérnia, e no que respeita
a castas de vinho, WINKLER (1962) determinou que, enguanto
& uma soma de temperaturas de vegetagdo de 1370°C corres-
pondia um consumo de 400-500 mm de 4gua, a um calor total

efectivo de 2200° C (graus-dia) ja aquele consumo passava
paraczfl)z?og? sabido o consumo de agua n:?to varia sb Co;nla
temperatura mas sim com a humidade re%atlva, do ar, g' ne uoc;-
sidade, a forca dos ventos, estando jcambem, como Ja' 1ssemr0:
dependente do tipo de casta: a maiores bagos e maiores p

ducoes correspondem maiores consumos. .

E de facto bem sabido que as cas.tas de mesa preci
de mais agua do que as castas de vinho. Assun., ~WINKLE1?
(1962) verificou também que, nas mesmas condlgooeszgg)rg
-climaticas e para um calor total ef.ectlvo de 1900°-2 d,
enquanto uma vinha de vinho ne(.zess1tava de 600-750 I?ansle E
4gua, uma vinha de mesa necessitava de 750-900 mnél,‘ —
calor total efectivo era superior a 2200°C (graustz- ia ge
aquelas necessidades hidricas passavam a ser, respectivamente,
750- 00-1050 mm.

o gzorizgclaszidide de agua de uma vinha é calculada .o'lete~r-
nminando a evaporacdo a superficie do solo ea transpiragéo
feita pelas plantas. Estes dois facto’re’s const}tuem a e\;i?:S
-transpiracdo que, como & evidente, € 1nf1u~en01ada por x; :
causas dentre as quais as mais importantes sdo as tempe.ra uras,
os ventos, a humidade atmosférica, o vigor vegetativo e a
produtiVidade da casta, o porta-enxerto, o tipo de poda e o
i e condugio. )

SISteI]?z gxposto s(é conclue que a .quafltidade Qe agua necedse-3
saria para um crescimento e frutiflca_gao normais, coge%pon y
a uma queda pluviométrica compreendida entre 370 e mm
/ano, dependendo do clima e da casta. o

Esta agua diz respeito a evapo-transpiracao. '

O valor da evaporacdo ¢, contudo, sempre maior do
gue o da transpiracdo. Assim, enquantc no Qerlodo d'e repouso,
cabem 889 & evaporacio e apenas 12% & transpu:agao, no
periodo vegetativo aqueles valores alteram-se, respectivamente,

: e 40 %.
pamDGa?d?7 que a(ymaior parte da 4agua armazenada. ~no solo se
perde por evaporacdo, estd indicado que nas reglo.es ondf,- a
partir do inicio da vegetacfo as quedas pluv1ometrlca.s. sejam
pequenas, se contrarie a evaporagdo procedendo a mobilizages
superficiais frequentes.
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Também deve haver o cuidado de eliminar toda a vegetagdo
concorrente a agua armarenada no solo.

Sio, pois, de recomendar, para estes locais, as videiras de
curto ciclo vegetativo.

A-videira defende-se ‘e adapta-se a condigles -de .secura
iniciando cedo o seu ciclo vegetativo, vegetando pouco, amadu-
recendo cedo e cedo deixando cair as folhas. Vinhas nestas
condices ndo podem deixar de ser afectadas na sua producgéo
mas os melhores precos que as suas uvas, forgadamente pre-
coces, poderfo obter, compensam as suas inferiores produgoes.

2 — Variacdo de consumo de dgua com os periodos do ano

A medida que as videiras se desenvoivem ao longo do ano,
vai variando a sua necessidade de agua. Esta variagfo depende
do acréscimo de vegetagdo por um lado, e das variacbes de
temperatura, humidade atmosférica e ventos, por outro. No
inicio do abrolhamento as necessidades sio minimas, 1% do
total; até & floracdo nio excedem 1,5 9% da necessidade total.
Da floracdo & fecundacio (periodo de crescimento rapido)
consomem 10 % do total. Da fecundacio até ao pintor gastam
43 % do total e do pintor & maturacio completa, cerca de 45 %.
Neste tltimo periodo as temperaturas sfo elevadas e a ‘humi-
dade relativa do ar é baixa. O méaximo de evaporacio vem
depois das folhas atingirem a sua maior superficie.

3 — Quantidade de dgua necessdria por hectare de vinha

Nio se pode dizer, & priori, a quantidade de &gua neces-
sdria a uma vinha para que esta se desenvolva perfeitamente.

Considera-se 6ptimo que antes do inicio da vegetacio das
videiras a capacidade de campo do solo esteja totalmente preen-
chida, para assegurar um bom desenvolvimento as plantas.
A quantidade de 4gua que estas requerem para o ‘seu;completo
desenvolvimento varia com o vigor da casta, com a qualidade,
com ‘o poder de captagdo de Agua do porta-enxerto e com o
valor da transpiracio da superficie foliar.

Por seu turno, a cedéncia de agua pelo solo depende da
sua capacidade de retencdo e da maior ou menor evaporacgio.

N O

E sabido que toda a agua que excede a capacidade de
campo de um solo se escoa e perde por drenagem. Sabe-se
também que, 2 cada tipo de solo corresponde um valor parfx
a capacidade de campo, sendo este valor maior nos solos argi-
losos (ca. 35%) do que nos solos soltos, arenosos (ca. 59%).

'O tipo e profundidade do solo condicionam a quantidade
de Agua disponivel.

O conhecimento da capacidade de campo do solo e o valor
da queda pluviométrica local, orientam-nos quanto & profun-
didade da surriba a efectuar:

Em Ttalia admite-se que precipitacdes de 400 mm constituem
o limite de separacdo entre Optimos e baixos rendimentos e
om Israel considera-se ser de 500 mm o minimo para ter bons
rendimentos em castas de vinho. :

Como o valor das precipitacfes anuais nao & constante,
averiguou-se que, para o vigor vegetativo e producdo das videi-
ras serem satisfatérios, seria necessirio que ficassem retidos,
no solo, pelo menos 300 mm da queda pluviométrica anual.

As quedas pluviométricas do nosso Sotavento algarvio, e
bem assim as disponibilidades hidricas que as videiras de curto
ciclo ve};etativo ali encontram (cerca de 400 mm) tém-se reve-
lado assaz suficientes para o seu completo e perfeito desen-
volvimento o que ndo acontece com as castas de longo. ciclo
vegetativo que, por falta de agua, nio sé6 nio se criam com-
pletamente como também nao amadurecem convenientemente.

Maiores quantidades de agua armazenada no solo propor-
cionam mais elevada producio. Assim, na Crimeia, a casta
Alicante, produz 9,5t/ha quando dispde de 224 mm de agua,
passando para 18,3 t/ha quando dispde de 550 mm. As quanti-
dades de 4gua consumida pelas vinhas da California sio bas-
tante maiores, em consequéncia das mais altas temperaturas
ali verificadas, oscilando entre 400 e 1300 mm, consoante a
temperatura. ’

~ Para se obterem uvas de qualidade superior, sem ser neces-
sério recorrer a regas, recomenda PEROLD (1927) para a Unido
Sul Africana, ser necessario dispor de uma queda pluviométrica
de 630 2 775 mm. Em solos profundos, com boa capacidade de
retencdo, indica que bastam 500 mm/ano. Com mais baixas
quedas pluviométricas serd entfo necessario recorrer a regas.
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Nos paises Mediterranicos estes valores sio muito baixos.
Assim, em Israel, tem-se verificado que a casta Dabouky utiliza
desde o abrolhamento até a vindima (Abril a Agosto) cerca
de 400 mm de agua, correspondentes a um consumo didrio de
3,5 mm. Na Franca meridional a vinha utiliza aproximadamente
450 mm - (cerca de 2,5mm/dia). A casta. Regina, em Itilia,
revela um consumo didrio, nos meses de Julho-Agosto, de 2,5 mm.

A irregularidade do quantitativo de quedas pluviométricas
verificadas nas regides de reduzida precipitacdo, como sdo as
que preconizamos para a uva de mesa, esclarecem a razio da
diferenca de comportamento da mesma casta no mesmo local
em anos diferentes, ou, no mesmo ano em locais diferentes.

A quantidade de 4gua necessiria por hectare de vinha pode
determinar-se, aproximadamente, como atras dissemos, consi-
derando que cada videira consome, em média, 4 litros de dgua
por dia, durante o seu ciclo vegetativo e que para a formacéio
de cada quilo de material lenhoso sdo necessarios cerca de
500 litros de Agua.

Indica-se, também, como gasto provivel de uma vinha,
25 a 4mm de agua por dia e por hectare durante o ciclo
vegetativo.

4 — O caso das vinhas de uwva de mesa

Consideram-se zonas préprias para uvas de mesa aquelas
em que o total de precipitacio no periodo inactivo (desde a
colheita até ao abrolhamento seguinte) foi suficiente para
preencher a capacidade de campo dos respectivos solos, mediante
chuvas bem distribuidas ao longo daqueles meses. Iniciado o
abrolhamento, é de toda a conveniéncia que as chuvas vio
diminuindo de intensidade até se anularem, cerca de um més
antes da colheita.

Chuvadas fortes na época da floragdo afectam o vingar
dos frutos; mais tarde, quando as uvas comecam a amadurecer,
a chuva é também mais prejudicial que benfazeja, dado que
um excesso de absorcio de 4gua, motivado pelo estado fisio-
légico das wuvas, conduz ao rachamento e apodrecimento
dos bagos.

Este aspecto determina a escolha das castas e condicions,
0s locais de cultivo.
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Ventos intensos que soprem do pintor & colheita podem
causar sérios danos as uvas, afectando-lhes enormemente g
qualidade e reduzindo a producdo. Onde sejam de recear ventos
intensos, ¢ preferivel ndo cultivar uvas para mesa desde que
nio seja possivel reduzir, ou quebrar-lhe a intensidade.

Diferengas grandes de temperatura, diurnas e nocturnas,
afectam a qualidade do fruto e retardam a sua maturacio
sendo a sua- accdo variavel com a casta.

As castas de pelicula mais fina s8o muito sensiveis
20 escalddo.

Seja qual for o tipo de casta ou a finalidade da exploracio,
nunca.estas podem esgotar a agua do solo até ao limite maximo
da disponibilidade, isto &, até atingir o coeficiente de emurche-
cimento. Se a 4gua das chuvas ndo for suficiente para que as
videiras completem o seu ciclo antes daquele limite, h4 que
recorrer a regas sem o que a exploracdo serd deficiente.

Néo é prudente indicar um altura pluviométrica, como
limitante da cultura, abaixo da qual esta se torna impossivel,
dado que uma queda pluviométrica da ordem dos 400 mm pode
ser mais eficiente do que outra mais elevada mas em que o
poder dé retencdo do solo seja inferior, em que a evapo-trans-
piracido seja maior e a humidade atmosférica seja menor. De
facto a eficiéneia hidrica estd dependente de muitos factores
como tivemos ocasido de ver.

A experiéncia tem-nos mostrado que a cultura de videiras
de curto ciclo vegetativo ndo estd limitada, em qualquer regido
dc nosso Pais, por deficiéncia de queda pluviométrica.

De facto, se repararmos na carta de distribuicfo da vinha,
verificamos que ela se encontra em todos os Concelhos, desde
a faixa litoral Algarvia, sobranceira ao mar, da Fuseta até
Carvoeiro, faixa apontada como sendo a de mais baixa pluvio-
sidade do Continente (inferior a 400 mm/ano) passando ao longo
da fronteira alentejana até Campo Maior, em quase todo o
Alentejo e Alto Douro, zonas também de baixa pluviosidade.

E também nesta zona que se verificam os maiores valores
das temperaturas efectivas.

Com efeito em todas as regides do Continente tem sido
possivel a cultura da videira, ndo tendo as mais altas tempe-
raturas constituido obsticulo & sua expansio.
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Considerando a fraca pluviosidade no seéme‘astre seco-—Abr;l—
-Setembro — e a diminuta queda pluviomeétrica nos mes,eslt e
Abril, Maio, Junho e Julho, serid grande ferro cultlvarwcas 2:
de longo (e mesmo médio) ciclo vegetativo, has regmis o
menor queda pluviométrica: Terra Quente Durlense,.pe.tf edoS
Alentejo, Baixas do Guadiana e Algarve (curva limite
s I%I;l)llue explorar, nestas reg}iéei3 as suas reais aptidses

idade, e s6 para este fim.
paraNis‘f;:cﬁecgiﬁes,’castas l?le meia-estagao. e tardias sujeitam-se
a nio se desenvolverem completamente ficando com os bagos
pequenos, sem aglicar, com grande perda do seu valor comer-
cial, salvo se for possivel regar. B

Torna-se evidente, do que fica dito, que nas regioes Qe
mais fraca pluviosidade teremos de utilizar as’ cgstas de rflals
curto ciclo vegetativo, e sempre que necessario e posswel,

a rega. .
recm;zms rfgic?es, de fraca pluviosidade, 1’1510 devia, em pl"lr.l-
cipio, ser admitido o cultivo de castas para .m‘nhos cm’n@ms pois
o rendimento que delas advém para o.VItmultor. ¢ inferior
4 terca ou quarta parte do que receberia se cultivasse uvas
para mesa. . o |

Os vinhos que aqui se podem produzir, e entdo com larga
vantagem, sfo os vinhos licorosos. .

Mas, neste caso, hid que seleccionar convenientemente as
castas a utilizar pois s6 convirdo aquelas que possam, natu-
ralmente, completar o seu ciclo vegetativo com um melhor
equilibrio - Acidos/aclcares. . S

A escolha adequada da casta, para cada thO .chmatlco
e para cada local, é, pois, de fundamental 1mportanc1a para o
éxito da exploracio e para a qualidade, quer das uvas quer
dos vinhos a produzir.

Conhecidas as necessidades termo-hidricas das castas, o
somatério das temperaturas e a queda pluviométrica em cada
regido, e sabidas as disponibilidades de &gua em face da
capacidade de campo dos respectivos solos, entra-se com estes
elementos na implantacio da vinha quer para a escolha do
porta-enxerto quer da casta a enxertar, quer do co.mpasso e
do sistema de conducdo segundo os objectivos em vista.

B—S0OLOS

Se observarmos os tipos de solos em que, nos diferentes
paises viticolas (Franca, Italia, Espanha, Alemanha, Bulgiria,
Russia, Suica, Argélia, Grécia, Israel, E. U. A. — Califérnia —,
Austrélia, Africa do Sul, etc.) se cultiva a videira, chega-se
& conclusio de que ela vegeta bem nos mais diversos solos,
desde o argiloso ao arenoso, desde o seco a0 himido, Acidog
ou alcalinos, delgados ou profundos, uma vez que disponha de
um minimo de temperatura e lhe nio falte humidade suficiente.

No entanto, se quisermos fazer realcar qualidades, devemos
evitar os solos demasiado calcarios, demasiado pesados, os
muito himidos, sobretudo os mal drenados, e todos aqueles
que contém alta percentagem de sais alealinos, boro ou subs-
tancias toxicas.

Conquanto a videira se cultive na maioria, das familias
de solos do Pais, nio h4 davida de que o ritmo de vegetacio
ndo é idéntico em todos eles o que se por um lado limita o
tipo de cultura por outro também proporciona diferencas de
producdo, de épocas de maturacio e de qualidade, em igualdade
de outras condicdes, as quais podem ser de grande valor eco-
némico, se judiciosamente aproveitadas. ‘

No que respeita a vinhos, sabe-se, desde longa data, que
as mesmas castas podem dar vinhos leves ou encorpados,
graduados ou de baixa graduacio, consoante sejam cultivados
em solos graniticos, de reacciio 4cida ou caledrios, de tex-
tura ligeira ou pesada, com mais ou menos humidade no
subsolo (A. AGUIAR, 1876, MORAES SOARES, 1878, CINCINNATO DA
Costa, 1900).

O clima e a natureza do solo determinam, pois, a escolha da
variedade e bem assim o destino g dar-lhe, de forma a tirar
delas o melhor partido.

As maiores produgdes sio obtidas nos solos mais férteis
e de grande espessura efectiva. As melhores qualidades resul-
tam em geral de solos pouco férteis, ligeiros, logo, menos
produtivos. Os solos mais secos em regides mais quentes dio,
em geral, frutos mais temporios.

Nas castas de vinho, seja qual for o tipo de solo, a melhor
qualidade estd sempre condicionada ao melhor equilibrio
4cidos/aclicares.
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i0 lima
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A cada tipo de solo deve destinar-se o seu tipo de casta
tendo em atencdo o ciclo vegetativo, a riqueza em aclicares e
em acidos, o pH, tudo conjugado com o clima e a chuva,

Assim, por exemplo, em climas chuvosos frios, nao con-
vém castas muito 4Acidas ou tornar-se-a indispensével adicionar
adubos alcalinos (ou cal) mas se a temperatura é elevada ji
convém castas ricas em 4cidos sendo indiferente o solo alcalino.

As castas de mesa, mais temporas, devem ser cultivadas
em solos ligeiros, de preferéncia, um pouco alcalinos.

A precocidade é o factor de sucesso nestes solos e as uvas
amadurecem primeiro em solos de arenitos que, de entre os
solos arenosos, também sio dos mais quentes.

As mesmas castas recebendo menos calor do solo, desen-
volvem-se a um ritmo mais demorado, dio uvas maiores, sdo
mais  produtivas, comportando-se, portanto, como se fossem
castas de meia estacfo.

Quando os solos sio idénticos, mas sujeitos a diferentes
temperaturas, escolhe-se a casta de acordo com o seu ciclo
vegetativo, isto é, a sua fenologia.
C~ RELEVOS

O estabelecimento de vinhas para uvas de mesa em locais
mais ou menos acidentados exige a maior ponderacéo.

Da mesma forma que para obter uvas com bhom aspecto,
atraentes, é indispensivel uma bhoa exposicdo (Sul, Sudoeste
ou Sudeste) com adequada proteccio das uvas, particularmente
antes do inicio da sua maturacio, 3 incidéncia directa dos
raios solares para que estes as ndo queimem (quando ja& em
plena maturacio as uvas tintas e rosadas beneficiam, da
exposicdo ao Sol) também o abrigo dos vinhedos a ventos fortes,
a ventos secos, a ventos frios, etc., constitue um aspecto que
nio se pode descurar.

Assim, em zonas onde haja relevos mais ou menos acen-
tuados ou ventos fortes, devemos, pois, preferir as localizacdes
que proporcionam melhor maturacio e conduzam a um melhor
aspecto das uvas sabido que nfo s6 as queimaduras as des-
qualificam como também as manchas resultantes do fustigar
das folhas movidas pelo vento, muito as deprecia.
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£ evidente que quando houver de recorrer a uma implan-
tacdo segundo as curvas de nivel, como medida de conservagao
do solo, ja as recomendacBes feitas gquanto a exposicdo nao
poderdo ser seguidas em absoluto. Neste caso, porém procura-
.se abrigo para as uvas & custa da conveniente cobertura da
folhagem.

S50 também de preferir locais cujo clima possa beneficiar
da accfio moderadora de cursos de dgua, de albufeiras, lagos, etc.

Embora seja indispensivel uma boa drenagem atmosférica,
quando os vinhedos se localizem em zonas desprovidas de pro-
teccdo natural e seja de recear a accio dos ventos, convird
estabelecer cortinas verdes de abrigo para proteccdo daquelas.

ALGUMAS CONSIDERACOES SOBRE A MACROZONAGEM
PROPOSTA

Por serem muito diversos os factores que, em cada local,
condicionam a cultura e a maturacdo das uvas de mesa, 08
espagos abrangidos por cada uma das quatro zonas em que
dividimos o Pafs (Mapas I a IV) nao podem ser tomadas
em sentido absoluto, motivo porque fizemos preceder a sua
delimitacdo das consideragdes que v&o seguir-se e que cons-
tituem restricBes & zonagem proposta.

Assim, como remate da zonagem, enumeram-s¢ OS Con-
celhos abrangidos por cada mancha em que se verificam
disponibilidades térmicas suficientes para a maturacio de cada
tipo de uvas: ewxtra-tempords, tempords, meia-estagdo e tordias.
Factores ecolégicos locais, que nio & possivel considerar no
presente trabalho, podem determinar exclusio parcial ou mesmo
total de algum ou alguns Concelhos abrangidos por cada zona.

A prépria natureza do solo, que nio foi tratada, podera,
em muitos casos, ser factor inibitorio por necessitarem de
surribas econdmicamente impraticaveis.

No que respeita aos Concelhos indicados para a produgéo
de uva, a partir de castas tardias, devera, em alguns deles,
encarar-se a sugestdo apresentada com a necessaria cautela,

sobretudo se a cultura da uva de mesa ndo for tradicional
nesses Concelhos. Impunha-se, pois, neste caso, uma experi-

mentacio prévia ou, pelo menos, 0 estudo do problema a

um nivel mais profundo. Ali4s, a producio de uvas bara con-
sumo em natureza durante o més de Setembro nio tem. de
morflento, tdo grande interesse para nés como as uvas ‘;em
poras e de meia-estacio. —
. Por outro lado, da mesma forma que a falta de calor
impede o desenvolvimento perfeito das uvas, também a cultura
de determinadas castas em determinados locais serd invidvel
quando'se n&o dispuzer de um minimo de dgua durante o ciclo
vegetativo. E o que se verifica com as castas de longo cicl
Vegeta:civo nas zonas de aptiddo tempora. s o
’ N&o pode também surpreender que num trabalho desta
1ndo}e‘—uma, Macrozonagem — néo aparecam iliminadas, nos
resI.JNectlvos'mapas, manchas maiores ou menores, adentrc’) das
regides delimitantes, que pela exposicio, pela inclinacdo, pela
h1~1m1d~ade relativa, pela natureza do solo, pela altitude etc, gtc
nao sdo susceptiveis de utilizacio para o fim em vis:‘:a o
Dent.ro da mesma zona climitica também n3o .se pode
esperar igual comportamento para as mesmas castas breci-
samt’en‘.ce porque as sequéncias das accdes dos diversos f’actores
ecoldgicos néo se processam da mesma forma em di
locais da mesma regido. e
3 No iAlgarve, por exemplo, entre Sagres e Lagos, nio &
viavel a‘ cultura da uva de mesa devido ao excesso dza humi-
dadg ea acgdo de ventos excessivamente fortes. A partir do
rgerldlano de Lagos (para Oriente) em toda a zona compreen-
dida entre a beira-serra e o mar, a sua cultura é j& possivel
nos bons solos, com exposicio Sul, Nascente ou Poente )
Os. relevos da Foia que ficam a Norte e no mesmo rn:aridiano
da bacia de Lagos, fazem como que uma proteccdo neste local
aos Eexcessos de humidade vindos do Atlantico; quer dizer
1nfh'1encia do Atlantico vai-se esbatendo terminan;io prontameiltz
aqui a su% accdo inibidora da cultura da videira para uva de
mesa, raz?.oxporque esta passa a ser viavel
algai};i Oz’fe, a volta de Lagos, que se criam os bons moscateis
‘Os C&I}lpOS experimentais instalados pelo C. N. E. V. (Ma-
CHADO .G]RACIO, 1962) em colaboragio com a Estacio Agraria
de Ta’vwa, mostram, por observacgles fenolégicas realizadas
que ha uma gradual antecipagio de maturacio desde Donaldaj
(campo experimental mais a Ocidente) até Aroeira (campo



experimental mais a Oriente) com diiferenga'ts, para a rr(liesxila
variedade, que chegam a atingir 12 dias, e .1sto, independente-
mente da familia de solos em que se locah?aram o8 ce.unpos.

Do ponto de vista econdmico este facto é da maior nn.pf);'-
tancia e s6 podia ser detectado mediante a sondagem permitida

experimentais.
pelosEzifép(I)asagospe Faro ha uma velha tradicdo vinicola con-
substanciada nos afamados vinhos de Lag’oa—leves, a.velu-
dados, de muito bom paladar — como sﬁ_o alias, todos os vinhos
que se produzem desde as areias do Rogil passando por Algezur
& ira. '

e iz‘lrvez, porém, esta tradigéo vinicola da-zona compr_egndxda
entre Lagos e Faro, sem davida com optimas Iioss1b1}1d§des
climéticas para a producdo de uva de mesa tempora, prejudique
um pouco a sua vocagdo para produzir uvas d~e mesa .dado que
seria trocar o certo e conhecido pelo duvidoso {1&0 experlmentz.uiNo.

A partir de Faro para Vila Real, sem .tao. grande trafizgao
vinicola, afigura-se-nos que serd mais fém.l implantar v1ghas
para producdo de uvas de mesa de 1. qualidade e consumidas
comoA:sailr.n, pois, e dada a particular aptidao rev?lada pelas
familias de solos Pes, Ve, Pc e Vte para produg.ac.)'de uvas
de mesa de 1. qualidade, e bem assim a possibilidade de
submeter a esta cultura alguns milhares de hectares, se tanto
se pretender, numa zona que, praticamente,' apena%s tem’ pqr
limites inibidores a beira-serra e o mar, serig aqui que «UIR
ser iniciado o fomento em larga escala de wvas extra-temporas
e tempords na Provincia do Algarve. _ B

Os campos experimentais ja ali estabelecidos sdo o penhor
de garantia de &xito de tal fomento.

As informacdes fenolégicas e os resultados a que .tem
conduzido uma vinha industrial (particular) em Moura, vinha
da Preguica (inicio de maturacio da Cardinal na 1.* se{nana
de Julho), assim como os resultados ja obtidos quanto a €poca
de maturacio (1.* quinzena de Julho), producéo e formosura
das uvas, numa outra vinha industrial de Elvas—-Herc@ade da
Amada — comprovam também a viabilidade de produzir uvas
tempords no Baixo e Alto Alentejo Oriental.
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Idénticas conclusdes permitem as observacdes fenoldgicas

feitas nos campos experimentais das zonas de Setiibal e de
Coruche.

Em Vila Franca de Xira aparecem situacdes bem diferentes
motivadas pelos relevos, e pela exposicdo, a que é indispensavel
atender aquando da implantagdo de qualquer vinha.

Sd0 bem conhecidos, por induzirem precocidade, os lugares
de Sobralinho e Cachoeiras mas, nestes, nenhum viticultor ignora
que as terras viradas a Norte — terras avessas — nfo servem
para a cultura da uva de mesa. No seu conjunto, a zona de
Vila Franca ¢é bastante extensa e, grosso modo, pode considerar-
-se delimitada por uma linha que parte de Alverca seguindo
pelo Tejo, por Alhandra, Vila Franca, Castanheira, Carregado
e daqui para Sudoeste abrangendo toda a varzea até Cadafais,
passando depois por Cardosas, inflectindo para Vialonga e daqui
fechando em Alverca.

Desta mancha ha que excluir os locais de méi exposicéo,
particularmente os virados a Norte e os de excessivo pendor
(estes ultimos quando demasiado delgados e rochosos), e adi-
cionar uma pequena mancha a Nordeste do Carregado, no
desvio para Azambuja, até a vala da Regaleira, inflectindo,
depois, para o Tejo. ¢

Sendo grande a Aarea desta regiio com aptidio para a
cultura da uva de mesa, nem toda estid ocupada com tal objec-
tivo, poucas sendo, até, as vinhas extremes de uva de mesa. De

um modo geral, todas as vinhas tém maijor ou menor quantidade
de castas para consumo em natureza, fim que s6 lhe é dado
quando convém aos interesses do viticultor.

Na Sarrazola (Colares), a pequena distdncia do Oceano,
e sob a accdo directa deste, as castas tempords amadurecem
ainda em Julho comprovando, assim, a existéneia de um micro-
clima bem conhecido que, todavia, escapa a um trabalho da
indole do presente.

O mesmo sucede com outras manchas de precocidade que
escapam & zonagem climitica, talvez por falta de postos
termo-udométricos, e que sfo tradicionalmente conhecidas;
citamos, como exemplo, as Freguesias de Péro Moniz e da
Vermelha, do Concelho do Cadaval, a de Vale dos Prazeres
no Concelho de Funddo e a tradicional regifio de Penamacor.
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O TRACADO DOS MAFPAS

Na elaboracdo dos Mapas das disponibilidades térmicas,
teve-se presente ¢ seguinte:

1.°— Como, em geral, as diversas castas abrolham durante
o més de Marco e dado que ndo se conhecia, exacta-
mente, a data de abrolhamento nas diferentes regides,
na elaboracdo dos Mapas optou-se por contar as
temperaturas a partir do principio desse més;

2.°— Em face dos dados fenoldgicos conhecidos, respeitan-
tes as castas de uva de mesa, nos Mapas destinados a
marcar as zonas da sua possivel cultura, consideram-
-s¢ as disponibilidades térmicas efectivas, desde 1 de
Marco até 30 de Junho, Mapa I, para uvas de matu-
racio extra-tempords; de 1 de Marco a 31 de Julho,
Mapas I e II, para as castas de maturacdo tempord;
de 1 de Margo a 31 de Agosto, Mapas III e IV, para
as castas de meia-estacdo, estabelecendo-se, assim, o
limite da cultura de uvas susceptiveis de grande con-
sumo interno e ainda de alguma exportacdoc; de 1 de
Marco a 30 de Setembro, Mapas III e IV, de varie-
dades tardias.

Neste ltimo caso, consideram-se apenas, com
interesse, as zonas onde as disponibilidades térmicas
efectivas eram superiores a 1500° C até 30 de Setem-
bro e nas quais a pluviosidade média anuzl era superior
a 850 mm ou muito proximo deste valor.

ZONAGEM DAS UVAS DE MESA EM PORTUGAL CONTINENTAL

Apreciados rapidamente os factores ecologicos respeitantes
a cultura da videira e a distribuicdo desta no Mundo viticola,
vejamos o que se passa em Portugal Continental:

O alongamento do Pais em latitude, a  distribuicio . dos
relevos, com predominéncia a Norte do Tejo, e a influéncia
ocednica e mediterranica fazem que o somatério de tempera-
turas e o regime pluviométrico se conjuguem de forma a que,
no- respeitante a uvas de mesa, se possa congiderar o Pals
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dividido em quatro regides climdticas as quais, por disporem
de diferentes quantitativos térmicos e pluviométricos ao longo
do ano e particularmente no meés que antecede a maturacio
das uvas nas diversas castas, originam zonas de aptiddes
culturais diferenciaveis.

Veremos, adiante, que as diversas castas de uvas de mesa,
de possivel interesse econdémico e cultural, apresentam uma
periodicidade de fenémenos vegetativos a que correspondem
diferentes exigéncias térmicas e hidricas e, consequentemente,
épocas de maturacdo que se escalonam de Junho a Outubro.

A distribuigao das castas de uvas de mesa no Pais deve
ser feita, precisamente, como atras dissemos, fazendo-se cor-
responder cada casta & zona de cultura que mais faca realcar
quer a sua precocidade quer as suas caracteristicas organolép-
ticas de modo que possa resultar, portanto, maior rentabilidade
para a exploracdo.

A observagdo dos Mapas das disponibilidades térmicas
que elaborimos, mostram, com efeito, que é possivel encon-
trar, em diversas regiGes do Pais, as condi¢bes adequadas as
exigéncias das diferentes castas.

O Mapa I mostra-nos que de 1 de Marco até 30 de Junho,
é possivel dispor de uma primeira zona de calor efectivo, um
pouco superior a 850° C numa regido ainda suficientemente vasta
para justificar o fomento de uvas de mesa extra-tempords (matu-
ragéo até fins de Junho): grande parte dos concelhos de Lagoa,
Silves, Loulé, Tavira e Alcoutim; totalidade dos concelhos de
Faro, Olhao, Vila Real de Santo Anténic e Castro Marim.

Esta mancha alonga-se pela parte oriental do distrito de
Beja onde engloba, praticamente, a totalidade dos concelhos
de Mértola, Serpa, Moura e Barrancos. Neste distrito fica ainda
incluida a parte Sudeste do concelho de Beja.

No distrito de Evora a mancha engloba ainda a totalidade
do concelho de Mourdo e pequenas zonas a Sudeste dos con-
celhos de Portel e Reguengos de Monsaraz.

Todavia, convém acentuar que a mancha representada no
Mapa I, homogénea quanto a disponibilidades térmicas efectivas,
néo conduzird, certamente, a igual precocidade de maturacao.
Este facto advém, possivelmente, da variacio das amplitudes
térmicas diurnas que, como se sabe, sio menores juntc ao
litoral do Algarve, subindo & medida que se avanca para norte,
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atingindo valores mais elevados ja4 nos concelhos do distrito
de Beja, nitidamente sujeitos aos efeitos da continentalidade.

Deste modo é de esperar que a quantidade de calor efectivo,
néo possa ter igual influéneia na precocidade das uvas.

Pelo que ja nos foi dado observar em vinhas existentes,
supomos que nos concelhos a oriente do distrito de Beja se
vird a verificar um atrazo de maturacio em relagdo ao litoral
do- Algarve de, pelo menos, 8 dias. E claro que, nesta afir-
magdo, ndo procuramos incluir as alteracdes que possam ter
origem na influéncia dos solos destas duas zonas na precoci-
dade, posto que tal influéncia exige um trabalbo de maior
pormenor que serd encarado quando do trabalho de Miecrozo-
nagem ja iniciado.

No que respeita a disponibilidades hidricas da referida
mancha, a Carta Pluviométrica de Portugal (Ver Mapa V)
fornece-nos a indicagdo de que a pluviosidade média anual,
com excep¢do da parte muito a Sul dos concelhos de Faro,
Olhdo e Albufeira, nfo serd inferior a 400 mm.

No concelho de Castro Marim e na parte a Norte dos de
Vila Real de Santo Anténio, Tavira, Loulé e Silves a preci-
pitacdo média anual oscila de 600 a 800 mm.

Pode, portanto, concluir-se que, de um modo geral, na
zona limitada pela curva dos 850°C do Mapa I e de acordo com
0 que escrevemos na pig. 11, a cultura da vinha, com vista
a producéo de uvas de mesa, é possivel (pluviosidade média anual
superior a 400 mm) ndo sendo, o recurso 3 rega, indispensavel.

Todavia, e quanto a este filtimo aspecto, haveri que aten-
der a capacidade de retencio dos solos para a 4gua e a capa-
cidade de campo, factores que, largamente, podem variar com
as familias de solos que na regifio venham a estar represen-
tadas. Mais uma vez se depreende que s6 um trabalho de
Microzonagem podera vir a fornecer elementos suficientes para
uma melhor orientacéo.

De momento partiremos do principio de que, ao instalar-se
uma vinha de uva de mesa, o técnico responsavel deveri ter
em atencao todos os elementos respeitantes a solos a que nos
temos referido.

A caracterizacio dos solos surgira, pois, intimamente, rela-
cionada com os possiveis beneficios de regas oportunas e ben-
fazejas, entendendo-se, desde ji, que as mesmas nio devem
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poder interferir na precocidade de maturacio, principal factor
econémico que justifica a cultura na mancha que dispbe de
850° C de calor efectivo, até 30 de Junho {Mapa I).

Outro aspecto, que ndo pode ser descurado, respeita ao
quantitativo de precipitagies que, no més de Junho, nio deve
afectar a boa maturacio das uvas causando-lhes podriddes ou
outros acidentes ou doencas que prejudiquem o seu valor eco-
némico. Sucede que, na referida regido, o valor méaximo da
precipitacdo durante o més de Junho (19,9 mm, em Mértola)
nao & de temer.

Prevendo-se a maturacio, na regifio referida, para a tltima
semana do més de Junho, convém acentuar dque o0s valores
excessivamente baixos da precipitacio registados no litoral do
Algarve (Faro — 6,2 mm, Vila Real de Santo Anténio — 7,2 mm)
permitem-nos considerar a possibilidade, pelo menos em algu-
mas familias de solos, de ser vantajosa uma ligeira rega no
principio do referido més.

Em resumo, as amplitudes térmicas diurnas e as precipi-
tagbes médias anuais, permitem-nos admitir que mna regifo
abrangida pela curva dos 850°C se venha a, processar um pequeno
escalonamento da época de maturacéio (iniciando-se de Sul para
Norte e de Este para Oeste), das uvas de variedades neces-
sariamente de ciclo curto, as quais poderemos denominar de
extra-tempords, dado que a sua maturagido se prevé para fins
de Junho, admitindo-se todavia que a mesma se possa alongar
pela primeira semana de Julho.

A curva dos 1100° C do Mapa I e do Mapa II definem o limite
das zonas onde ainda seria possivel produzir wvas tempords até
31 de Julho. Para tal, individualizaram-se as zonas onde o
somatério das disponibilidades térmicas efectivas, desde 1 de
Marco a 31 de Julho, seria ligeiramente superior ou igual
a 1100° C. Constituem a segunda zona.

As referidas manchas mostram que esta disponibilidade em
calor efectivo se verifica, especialmente; na metade Sul do Pais,
englobando a quase totalidade do distrito de Santarém, a parte
a Norte do concelho de Vila Franca de Xira, o concelho de
Azambuja do distrito de Lisboa, cerca de 14, a Sul, do distrito
de Castelo Branco e uma zona a Norte do Pais; na bacia do
terco médio do Rio Douro, revestindo nesta regifo, especial
importéncia o Vale da Ribeira da Vilarica.
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A Sul do Rio Tejo a mancha exclue uma grande extensido
na qual ficam incluidos alguns concelhos onde, em face das
informacOes meteorolégicas que possuimos, nfo é atingido o
limite inferior exigido de calor efectivo (1100°C), sendo este
facto de atribuir a influéneias de caricter «atlanticos.
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Mapa II —Disponibilidades térmicas efectivas. A curva dos 1100° C
delimita a Zona de aptiddo para castas temporas. y

Assim, em virtude daqueles elementos, nio seria possivel
obter maturacio até fins de Julho nas seguintes regides: no
distrito de Faro (concelhos de Vila do Bispo, Aljezur (1) e
Monchique); no distrito de Beja (concelhos de Odemira (1),
Ourique, Ferreira do Alentejo e parte Oeste dos de Aljustrel
e Alvito); distrito de Evora (parte dos concelhos de Extremoz
e Montemor-o-Novo, Evora e Viana do Alentejo e a totalidade
do concelho de Arraiolos); distrito de Settbal (concelhos de
Sines (*), Santiago do Cacém ('), Grandola, Sesimbra, Seixal,

(*) Determinacées fenolégicas obtidas em prospeccdes realizadas em
algumas vinhas dos. concelhos de Aljezur, Odemira, Sines, Santiago do
Cacém, Condeixa, Coimbra, Cantanhede, Anadia, Santa Comba Dio, Ton-
dela e Penamacor levaram-nos a conclusio de que, em locais abrigados
daqueles concelhos, com boa exposigdo e utilizando castas de curto ciclo
vegetativo, seria possivel obter uvas maduras no final de Julho-primeira
semana de Agosto.

J Zona ndo abrangida

(de 1/III a 31/VII)
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Almada, Barreiro e Alcicer do Sal e parte Ocidental do concelho
de Settibal).

Nas duas manchas, de calor efectivo disponivel igual ou
superior a 1100° C, este valor serd atingido mais cedo na zona
j& delimitada pelos 850° C que, naturalmente, resulta incluida
na que é delimitada pela curva dos 1100°C.

A parte esta subzona, em face dos valores do calor efectivo
determinados aquando da elaboragdo do Mapa I, somos forcados
a concluir que a precocidade de maturacdo diminuiria, na
metade Sul do Pais, se outros factores nfo interviessem, de
Sul para Norte e de Este para Oeste.

Nao sucede, todavia, assim, na Varzea da bacia do Rio
Sorraia, incluida na segunda zona — 1100° C. Com efeito, sdo
os postos termo-udométricos de Alvega, Moura € Setabal
(exceptuando o de Alandroal e os da primeira zona — 850° C —
08 que registam os maiores valores do calor efectivo (valores
superiores a 1200°C).

Parece, assim, desenhar-se uma nova subzona onde a pre-
cocidade serd maior. Este facto parece tender a confirmar-se
em face de algumas observacbes fenologicas que nos foi
possivel fazer: abrolhamento precoce e bom desenvolvimento
dos cachos em meados do més de Julho. Infelizmente, & falta
de elementos mais concretos nio pudemos ainda obter con-
clusbes definitivas.

Na zona da bacia do Rio Douro, que surge no Mapa II,
também dois postos termo-udométricos apresentam valores
superiores a 1200° C: Pinh&o e Urros. Deste modo, dentre os
muitos locais a Norte do Pais, com especial importancia, devido
a0s solos que neles figuram, merecem especial relevo o vale
da Ribeira da Vilarica, a Foz do Rio Sabor (incluindo a zona
d¢ Pocinho) e a parte do vale inferior deste rio.

A regidgo a Norte do Pais, figurada no Mapa II, surge,
assim, como tendo bastante interesse na possibilidade de
abastecimento dos mercados do Norte em uvas temporas.

Quanto 3 distribuicio da pluviosidade média anual, situa-se
quase toda a regido delimitada pela curva dos 1100° C (Mapas I
e II) numa zona em que os valores estdo compreendidos entre
400 a 800 mm, ndo sendo, pelas razbes ja anteriormente descri-
tas, imperiosa a necessidade de rega, desde que os solos tenham
a necessiria capacidade de retencdo e capacidade de campo.
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Porém, tdo grande oscilacdo da precipitagdo média anual,
acrescida da influéneia diversa das numerosas familias de solos
englobados em ambas as manchas, ndo deixarfio de determinar
um escalonamento acentuado na maturagdo das castas temporas
de ciclo curto que nela deverdo ser cultivadas.

Também é de esperar que, deste complexo pedo-climatico,
se poderdo deduzir subzonas onde sera aconselhavel o uso de
duas ou trés regas, e de outras em que estas serdo desnecessarias.

Pelo que atras se disse quanto a necessidades hidricas das
videiras, merece especial relevo toda a regido onde a precipi-
tacdo média anual oscila entre 600 a 800 mm — parte Norte do
distrito de Portalegre, parte Sul do distrito de Santarém e
algumas zonas da mancha a Norte, na bacia do Rio Douro.

A queda pluviométrica durante o més de Julho nio excede,
nas manchas delimitadas pela curva dos 1100° C (Mapas I e II),
a Norte do Tejo, o valor de 12,8 mm em Moncorvo, seguido,
na zona da metade Sul do Pals, por 10 mm em Portalegre.
Nesta zona, sio mais frequentes os valores compreendidos
entre 8 e 1 mm.

Nido é pois de temer que a quantidade de precipitagio
durante o més de Julho possa vir a prejudicar a maturacio
de castas tempords de possivel cultivo em toda esta regido.

Pelo contrario, a precipitacio verificada sugere que sera
sempre benéfica uma ligeira rega nos principios do més
de Julho.

A gemelhanca do que escrevemos anteriormente, quando
nos referimos & regifo destinada a producdo de uvas extra-
-tempords, também agora, a falta de elementos que s6 a
Microzonagem compete fornecer, diremos que o técnico res-
ponsavel pela instalacdo de uma vinha de uva de mesa deveri
ajuizar, em face da familia ou familias de solos que se lhe
apresente, se serd ou ndo necessirio e vantajoso recorrer a
algumas regas em momentos oportunos, dependendo tal facto,
como atras se disse, da capacidade de retencio e da capacidade
de campo do solo, e ndo esquecendo os elementos ecologicos
que no presente trabalho se fornecem.

No que respeita a castas, se se pretende obter maturacéo
até & dltima semana de Julho e primeira de Agosto, haverd que
recorrer a castas temporas.
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Como ja se afirmou, também nas regifes delimitadas pela
curva dos 1100°C serd de esperar um certo escalonamento da
maturagdo consoante as diferentes subzonas que a mesma,
necessariamente, comporta, o que reveste interesse, ndo s6 no
aspecto econdémico como no abastecimento e manutencdo de
mercados nacionais e estrangeiros.

As zonas delimitadas nos Mapas I e II situam-se nas
zonas ecolégicas M, IM e SM da Carta Ecolbgica de Portugal,
de MANIQUE E ALBUQUERQUE (1954) onde se verifica a tran-
sicdo dos climas mediterranicos, de maior precocidade, para
outras zonas, quer de influéncias continentais quer atlanticas,
de menor precocidade. Nota-se, pois, aprecidvel coincidéncia
com a zonagem daquele autor.

Os Mapas IIT e IV foram elaborados com vista tio s6
a delimitar duas regifes: uma, onde seria possivel produzir
uvas de meia-estagdo (curva A), as quais exigem um somatério
mais elevado de calor efectivo (compreendido entre 1100°C
e 1500°C) e constitue a terceira zona; a outra, onde seria
possivel produzir uvas tardias (curva B) cujas exigéncias em
calor efectivo sfo superiores a 1500° C; constitue a quarta zona.

Embora haja aparente sobreposicio entre as zonas deli-
mitadas pela curva dos 1100° C (Mapas I e II) e pela dos 1500° C
(curva A dos Mapas III e IV), a verdade & que as castas de
meia-estagio s6 virdo a amadurecer depois de receberem o
calor efectivo correspondente ao més de Agosto. Na mancha
figurada nos Mapas I e II, especialmente na zona litoral do
Algarve, as castas de ciclo mais longo podem ndo chegar a
amadurecer convenientemente, devido & falta de agua no solo
¢ a0 excesso de calor efectivo que se verifica antes que o ciclo
vegetativo esteja completo.

Comparando as zonas abrangidas pelos 1100° C (Mapas I
e II) e pelos 1500°C (curva A dos Mapas IIT e IV), notam-se
pequenas diferengas entre uma e outra. Assim:

1— Verifica-se um ligeiro alargamento da mancha que
figura no terco médio de parte da bacia do Rio Douro;

2—Pode observar-se que o limite dos 1500°C nos dis-
tritos de Castelo Branco, Santarém e Lisboa, se estende,
neste caso, um pouco mais para Norte;
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3 — A zona de influéncia atléntica a Sul do Rio Tejo passa
a englobar o concelho de Estremoz e partg do§ con-
celhos de Sousel e Fronteira. Em contrapartida, a ?atl-
tude aproximada de 37° e 30’ os concelhos de. Our’lque
e Aljustrel sdo, praticamente, totalmente incluidos.
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Mapa IV — Disponibilidades térmicas efectivas. A curva A delimita

a Zona com aptiddo para. castas de meia-estagio ‘(> 1500° C de

1/3 a 31/8). A curva B delimita a Zona com aptiddo para castas
tardias (> 1500°C de 1/3 a 30/9).

No que respeita & variacdo das temperaturas efectivas, de
local para local, também a semelhanca é grande. o qlfe nos 1MOs-
tra que o acréscimo, devido ao calor efectivo d1sponivel no mes
de Agosto, é, praticamente, o mesmo, com excepcdo da zona
delimitada no Mapa I pela curva dos 850°C.

Por esta razdo, as consideragbes feitas sobre os valores |
da precipitagﬁo média anual, quando nos referimos as zonas |
destinadas a uvas temporis, sfo igualmente validas neste caso.

Considerando que as castas de meia-estacéo amadu.recem
em Agosto, tendo presente o que se disse sobre' necessidades
hidricas e atendendo a que o semestre seco & muito acentuado
no Pafs, especialmente nos meses de Junho, Ju~lho e Agosto,
haverd que eleger para as castas de meia-estagao:

a) — Os locais da zona delimitada nos Mapas III e IV
pela curva A, onde ocorram maiores quedas pluvio-
métricas anuais; ‘

b) — As familias de solos onde a capacidade de retencdo
e a capacidade de campo sfo mais elevadas:

¢) — Como alternativa, prever a possibilidade de recorrer
&4 rega. '

Com respeito a este tiltimo factor, a 4rea regada da bacia
do Rio Sorraia e os perimetros de rega das zonas do Caia e
de Idanha-a-Nova, afiguram-se-nos zonas especialmente indi-
cadas para este fim. '

No que respeita & queda pluviométrica durante o més de
Agosto, o wvalor mais elevado regista-se no posto termo-
-udométrico de Peso da Régua (12,9 mm), todavia com um
quantitativo que néo é de temer que possa prejudicar a matu-
racdo. Nas zonas a Sul do Rio Tejo registam-se quedas plu-
viométricas, em geral, inferiores a 6mm, as quais atingem
os valores minimos (0,4 a 2,3 mm) no litoral do Algarve.

As'castas tardias exigem uma acumulacdo de calor efectivo
superior. a 1500° C (graus-dia). ‘<

A curva B dos Mapas III e IV delimita-nos a regido onde
tal somatdrio se verifica até fins do més de Setembro.

Assim como as castas de meia-estacio se podiam cultivar
na zona das castas tempords, desde que dispusessem de 4gua
no solo em quantidade suficiente, também e pelos mesmos
motivos, as castas tardias podem ser cultivadas nas Zonas
adequadas as castas de meia-estacéo. ‘

A comparagdo entre as curvas B e A do Mapa III mostra
que a zona se ampliou muito estendendo-se mais para Norte,
englobou concelhos dos distritos de Lishoa e Leiria e incluiu
os concelhos de Coimbra, Mealhada, Anadia, Agueda e alguns
mais a Norte até S. Pedro do Sul .

Por sua vez a mancha a Norte, na bacia do Rio Douro,
delimitada pela curva B do Mapa IV, surge consideravelmente
aumentada em relagdo 3 que é delimitada pela curva A.

Apesar disso, porém, nio serd tdo vasta a Area disponivel
para o seu cultivo. Com efeito sabe-se que as castas tardias
exigem, como minimo, uma queda pluviométrica anual da
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ordem dos 850 mm e que, além disso, s6 poderdo ser cultivadas
onde as chuvas, as temperaturas e as humidades durante o
més de Setembro as nido prejudiquem.

A apreciacio destes factores ira, pois, restringir muito
a Area delimitada pela soma de calor efectivo.

Com efeito, chuvas frequentes e de certa intensidade,
abaixamento de temperatura diurna e nocturna, etec., podem
conduzir ao apodrecimento das uvas, mesmo antes da sua
maturacdo, inutilizando-lhe o seu valor.

Desta forma e devido ao abaixamento de temperatura e
sumento de humidade, a mancha assinalada pela curva B dos
Mapas III e IV nfo se estendera tanto para Norte (os concelhos
de S. Pedro do Sul, Oliveira de Frades e Agueda, resultario
excluidos bem como os concelhos que rodeiam as serras da
Estrela, Acor e Lousd, pela parte Sul), e para Oeste, pelas
mesmas razdes e ainda por influénécia da proximidade do mar.

Por outro lado, a comparacdo dos Mapas III, IV e V mostra
que mais se reduzird a area do seu cultivo, pois, poucas sdo
as regides a Sul do Rio Tejo onde a precipitacio média anual
atinge os 850 mm e s6 estas consentem o seu cultivo sem
recurso 3 rega: concelhos de Portalegre, Castelo de Vide e
Marvao, no distrito de Portalegre; e de Evora, Montemor-o-
-Novo, Viana do Alentejo, Alvito, Cuba, Vidigueira e Portel,
no distrito de Evora.

A Norte do Rio Tejo, devem salientar-se a parte norte
dos distritos de Santarém, parte dos distritos de Castelo Branco,
de Leiria e Lisboa.

Na bacia do Rio Douro terfo, possivelmente, interesse
apenas os concelhos de Mesdo Frio, Peso da Régua, Armamar,
Lamego, Santa Marta de Penaguido, Alij6 e Murca.

As indicacbes agora fornecidas acerca das zonas de pos-
sivel cultivo das castas tardias, nfo devem considerar-se com
o rigor com que se tratou das extra-temporis, tempords e
de meia-estacio, uma vez que neste caso, a humidade relativa
e o abaixamento de temperatura durante o més de Setembro
sio factores que, como dissemos, condicionam a cultura e que
nfo puderam ser encarados neste estudo.

Alias, as castas tardias nio tém, de momento, para nos
o interesse das castas de meia estacio e muito menos das
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temporés, quer para o mercado interno quer para o mercado
externo, razio pela qual este sector do nosso estudo ndo foi

mais aprofundado.

CONCELHOS ABRANGIDOS TOTAL OU PARCIALMENTE
PELA MACROZONAGEM, COM INPICACAO DAS EPCCAS
DE MATURAGCAO (%)

2) Zonas de aptiddo para a produgdo de wvas extra-tempords
(maturacio em Junho)
No distrito de Faro:

Concelhos de: Alcoutim, Castro Marin, Vila Real de
Santo Antoénio, Tavira, Olhdo, Faro, Albufeira e parte
Sul dos concethos de Silves e Loulé.

No distrito de Beja:
Concelhos de: Mértola, Serpa, Moura, Barrancos ¢
parte oriental do concelho de Beja.

WNo distrito de Evora:

Concelho de Mourfo e a parte Sudeste des concelhos
de Portel € Reguengos de Monsaraz.

b) Zonas de aptiddo para a produgdo de wvas tempords
(maturacdo em Julho)

Em todos os concelhos anteriormente indicados e mals
nos seguintes (?):

No distrito de Faro:

Concelhos de: Lagoa, Portimdo e Lagos.

() Compreensivamente, estes dados nio sfo definitivos. Hsperamos,
porém, poder ir fazendo o seu ajustamento e correccdo gradual para o
que contamos com as observagbes que vimos realizando e também com
a ajuda e colaboracdo de Técnicos regionais e de Viticultores.

(*) Ver nota de fundo da pégina 31.
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No distrito de Beja:

Concelhos de: Almodovar, Castro Verde, Beja, Vidi-
gueira e Cuba. : ‘ .

No distrito de Evora:

Concelhos de: Portel, Reguengos de Monsaraz, Redondo,
Alandroal, Vila Vigosa, Borba e a parte oriental dos
de Estremoz e Evora.

No distrito de Portalegre:

Concelhos de: Elvas, Campo Maijor, Arronches, Mon-
forte, Fronteira, Sousel, Aviz, Ponte de Sor, “Alter
do Chéo, Crato, Portalegre, Marvio, Castelo de Vide,
Nisa e Gavido.

No distrito de Santarém:

i Concelhos de: Coruche, Benavente, Salvaterra de
‘; Magos, Almeirim, Alpiarca, Chamusca, Cartaxo, Golegi,
Barquinha, Constanca, Entroncamento, Sardoal, Macdo
e a parte Sul dos de Tomar, Torres Novas e Santarém.

No distrito de Lisboa:

Concelhos de: Azambuja e parte dos de Alenquer e
Vila Franca.

No distrito de Setabal:

Concelhos de: Palmela, Montijo e parte dos de Setl-
bal e Alcacer do Sal. :

No distrito de Castelo Branco:
Concelhos de Vila Velha de Réddo e metade Sul dos

de Idanha-a-Nova, Proenca-a-Nova, Vila Rei e Cas-
telo Branco.
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Na Regido Duriense:

Parte dos concelhos de Peso da Régua, Armamar,
Sabrosa, Tabuaco, Sdo Jodo da Pesqueira, Vila Nova
de Foz Coa, Vila Flor, Torre de Moncorvo e Freixo
de Espada a Cinta.

¢) Zonas de aptidido para o producdo de wvas de meia-estacio

(maturacdo em Agosto)

A zona abrange todos os concelhos indicados para as
duas zonas anteriores com excepcdo dos de Estremoz,
parte Sul dos de Fronteira e Sousel e parte Norte do de
Redondo, acrescida do concelho de Ourique e de parte do
de Aljustrel.

d) Zonas de aptiddo para a produgdo de wvas tordias

(maturacdo em Setembro)

Tém especial importincia, devido a pluviosidade média
anual que ai se verifica, sem que as baixas temperaturas
nocturnas e precipitagio do més de Setembro afectem a

- maturacdo, os seguintes concelhos:

No distrito de Portalegre:

Concelhos de: Portalegre, Castelo de Vide e Marvao.

No distrito de Evora:

Concelhos de: Evora, Montemor-o-Novo, Viana do
Alentejo, Alvito, Cuba, Vidigueira e Portel.

No distrito de Santarém:

Concelhos de: Cartaxo, Santarém, Alcobaca, Torres
Novas, Vila Nova de Ourém e Ferreira do Zézere.

No distrito de Castelo Branco:

Concelhos de: Sertd, Oleiros, parte Sul dos de Fundao
e Penamacor e parte Norte dos de Castelo Branco
e Idanha-a-Nova.
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No distrito de Leiria:

Concelhos de: Porto de Mos, Batalha, Castanheira de
Péra, Pedrogido Grande, Figueiré dos Vinhos, Ancido
e Alvaiazere.

No distrito de Lisboa:

Concelhos de: Alenquer, Vila Franca, Sobral do Monte
Agraco, Arruda dos Vinhos, Loures, Mafra, Oeiras
e Cascais.

No distrito de Coimbra:

Concelhos de: Penela, Condeixa-a-Nova, Miranda do
Corvo, Poiares e Coimbra.

No distrito de Awveiro:

Concelhos de: Mealhada, Anadia e Agueda.

Na Bacia do Rio Douro terdo apenas interesse zonas dos

. seguintes concelhos: Mesio Frio, Peso da Reégua,
Armamar, Lamego, Santa Marta de Penaguifo, Alij6
e Murca.

AS CASTAS

a) Designa¢io das castas

E, relativamente, pequeno o niimero de castas que aparecem
nos mercados e os consumidores sabem os nomes das principais.

As novas castas portuguesas, algumas tdo boas como as
que sdo conhecidas nos grandes mercados, tém, sobre elas,
para o agricultor portugués, a grande vantagem de serem
muito mais produtivas. Elas deverdo, por esse motivo, figurar
nos esquemas de plantacdo e fomento, uma vez confirmado
experimentalmente o seu valor cultural

Embora de comeco possam fazer alguma confusio por
possuirem nomes diferentes dos conhecidos, elas sdo contudo
do mesmo tipo das castas tradicionais, conhecidas nos grandes
mercados, facto que afasta ou anula aquele inconveniente.
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O viticultor pode ja disper de novas castas, branecas, tintas
e rosadas, tipo Rosaky, fipo A. Lavallée, tipo Cardinal, #ipo
Moscatel, ¢ipo Ferral, etc., mais ou menos temporés, de meia
estaclio e tardias e ainda de castas sem grainha — brancas,
tintag e rosadas-—#ipc Sultana e fipo Monnuka —umas e
outras obtidas na EKEstagdo Agrondémica Nacional mediante
trabalhos de melhoramento genético que vem sendo realizado
naguela Instituicio cientifica por um dos autores do presente
trabalho (FERREIRA DE ALMEIDA, 1957, 1983, 1966b).

1 — Castas tempords

Dentre as uvas temporfis que costumam aparecer nos
nogsos mercados, algumas provém de castas destituidas de
caracteristicas para exportacfio, como sejam: Pérola de Ksaba,
Panse precoce, Termidoro, Volta, Bastardinho, Diagalves, Ferndo
Pires, Periquita, Negra Mole, Caramela, etc.

Ultimamente, com a introducdo e a expansio que estd a
ter a casta Cardinal, o Pais passou a dispor de uma casta
temporél, de bago grande, rijo, carnudo, com bhoa resisténcia
ao transporte, capaz, portanto, de chegar aos mercados do
Norte da Europa em boas condicdes.

Hgta casta, assim como a Moscatel Rosa, Moscatel de
Azeitdo, Tricana, Moscatel Natividade, Dona Maria, Ferlé de
Pegdes, Uva Cereja e mais alguns dos novos hibridos tipo Mos-
catel, tipo Ferral, tipo Lavallée, tipo Sultanina, de maturacéo
tempord, deverdo constituir a base das plantacles nas regides
gue induzem maturacio precoce quer se destinem a exporta-
¢do quer ao mercado interno, conjugando as suas caracleristicas
e exigéneias termo-hidricas com os locais de cultivo e os
objectivos em vista.

E no entanto sabido que, em lugar destas uvag, continuam
a aparecer nos mercados internos, algumas castas de vinho
gue nada engrandecem ou honram a Viticultura Nacional e
6 mostram o atraso e o desinteresse a que tem sido votada
entre nos, a cultura de uvas de mesa.

Com efeitoc consumirem-se dezenas de toneladas de uvas
de vinho das castas Fernfo Pires, Periquita, Negra Mole, etec,,
s6 tem justificacio no faeto de ndo se produzir uvas de mesa
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em quantidade suficiente. Doutra forma, uvas de inferior qua-
lidade nao teriam aceitagfo.

Este facto g6 confirma que também é possivel ampliar
a area das uvas de mesa em regifes onde se cultivam aquelas
castas de vinho, de que resultaria a reducéo da area destas, com
grande vantagem para o viticultor e para a economia nacional.

Castas sem grainha

Dentre as castas de uvas de mesa temporas qgue podem
ser consumidas em fresco, hd que salientar as de uvas sem
grainha.

Entre nds, apenas se esboca a produgdo de uvas de mesa
sem grainha, em fresco e socb a forma de passas, quando na
Califérnia, a producéo de uvas sem grainha anda por 1 500 000 t,
destinando 840 000t a passas, 415000t a consumo em fresco
e as restantes — 184 000 t, ao fabrico de vinhos de mesa (WiN-
KLER, 1962).

A producdo de passas, no Mundo, ultrapassa um milhdo
de toneladas (FERREIRA DE ALMEIDA, 1936b).

Como temos Optimas condigdes agro-climaticas para a
producdo de uvas deste tipo, e admitimos que o seu consumo,
quer em fresco quer em passas, nao constituird preccupacaoe
para o produtor, atribuimos a diminuta producéoc, que se veri-
fica entre nds, das castas tradicionais, a explicacdo para a
sua néo cultura.

Para o fomento de uvas de mesa sem grainha para
consumo em fresco ou passadas, dispomos, além da Perlette,
a Delight, um clone de Monnuka seleccionade pela Xstagio
Agraria de Tavira e algumas novas castas portuguesas de
extraordindria produtividade, umas brancas, tipo Sultanina
(Cibele, Tricana, Major, «Tempora»), uma rosada — Princesa —,
e duas tintas, tipo Monnuka — Dika I e IL

A casta Dona Maria, por ser tempors, ter bagos de grandes
dimensbes e possuir apenas uma a duas grainhas, estad indicada
também para fazer passas tipo Malaga e ainda para o fabrico
de enlatados, de gue os primeiros ensaios deram excelentes
resultados. ~

As regides indicadas para o fabrico de passas, sem recorrer
g processos de desidratacio artificial, sfo aquelag em que, um
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a dois meses apds a maturagdo — que convém ser tempora,
no maximo até fins de Julho — continua a verificar-se elevadas
temperaturas, sem chuvas ou humidades nocturnas excessivas.
E o que se verifica na Califérnia, e também na regido de
Corinto (na Grécia), na regido de Malaga (em Espanha), etc.

Indica-se, como norma, que o somatorio de temperaturas
totais da regifo de cultivo seja de 4000°C, com uma tempe-
ratura média do més mais quente de 25°C e as precipitagOes
nos dois meses que precedem a colheita nio excedam 20 mm.

O excesso de humidade durante e apés a maturagdo favo-
rece o desenvolvimento de fungos e de insectos que muito
depreciam as uvas e dificultam ou impossibilitam a desidra-
tacdo natural.

Estas consideracdes e a observagio da distribuicio das
chuvas e das temperaturas no Pais, levam-nos & conclusfo de
que estariam mais indicadas, para a obtencdo de passas por
desidratacdo natural, as zonas de maijor precocidade do Algarve
e do Alentejo, indicadas no Mapa I e II, onde se verificam
disponibilidades térmicas suficientes e quedas pluviométricas
ndo inibitdrias.

Os actuais recursos da inddstria, porém, deixam prever
que a desidratagido das uvas vira a fazer-se artificialmente,
e que, dentro em breve, produziremos «passas» em boas con-
dicbes econdmicas onde mais convier.

2 — Castas de meia-estagio e tardias

As castas cuja maturagio decorre em Agosto s@o con-
sideradas castas de meia-estagdo.

Constituem uvas de mesa de meia-estacdo, entre outras,
as castas: A. Lavallée, Barlinca, Rosaky, Moscatel de Ham-
burgo, Pérola da Gestosa, Moscatel de Setiibal, Red Hannepoot,
Italia, Moscatel de Alcobaca, Ferlongo, Diamante Negro, Ferlé
de Tavira, D. Ana, e outras novas castas portuguesas obtidas
na Estacio Agrondémica Nacional.

Designamos castas tardias as que maturam em Setembro.

Dentre as castas tardias sfo mais conhecidas: Ohanez,
Emperor, Angelo Piroviano, De Tunis, Prune de Casouls,
Ferrais e seus hibridos (castas portuguesas).
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Estas castas seriam destinadas as regides dos Mapas Il e IV
nio recomendadas para as tempords e de meia estagdo, nos locais
cujas disponibilidades térmicas ultrapassam os 1500° C, mas
em que ndo haja chuvas ou estas sejam diminutas no més
que precede a colheita.

Vimos ja que a cultura da videira era possivel, pratica-
mente, em todo o Pais.

Todavia e dada a influéncia nefasta das chuvas sobre a
qualidade e conservagdo dos bagos, 0 seu cultivo deve limi-
tar-se apenas as zonas onde as chuvas tardias ou excessiva
humidade, frios nocturnos e ventos, néo constituam factor
inibitorio.

Seriam também excluidas as zonas serranas e bem assim
os locais em que factores culturais a determinar aquando da
implantacfio das vinhas levem & conclusao de nao serem indicados.

As castas de meia-estacio e as tardias, de momento sem
grande interesse para exportar, dado que iriam encontrar a
concorréncia de grandes produtores (Itilia, Bulgéria, Espanha,
Franca, Roménia, etc.) teriam, no entanto, para os mercados
interhos, o maior interesse pois ndo s6 permitiriam ao con-
sumidor portugués dispor de boas uvas de mesa, em lugar das
de vinho que normalmente consome, como levaria, por seu
turno, & conversio de vinhas de vinho em vinhas de mesa,
o que nio seria de desprezar.

Dentre as muitas castas de meia-estacio indicadas nos
Quadros A e B, pags. 50 e 51 (castas tradicionais e novas
castas portuguesas) escolher-se-iam as mais adequadas ao local
de cultivo e aos objectivos de cultura tendo presente o que se
disse a proposito de localizagdo das vinhas.

b) Escolha da casta

Sendo muitas as variedades de uvas de mesa de que dis-
pomos para cultura, é indispensavel que se escolham as due
mais convém numa planificagdo geral, tendo em atencdo as
qualidades organolépticas de cada casta, o seu valor cultural
e econdémico e as preferéncias do mercado.

H4 que considerar nao s6 as qualidades intrinsecas, mas
ainda a produtividade no local de cultura, a época de matu-
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racdo, a conservacdo, a resisténcia ao transporte, os objectivos
da exploragdo, ete., de modo gue da escolha, resulte, para uma
maior rentabilidade, um escalonamento de produgdo, no espago
e no tempo.

De modo nenhum se deverd pensar em constituir vinhas
com elevado nGmero de castas mas sim com um ntmero tal que
a colheita das suas uvas ndo constitua embarago para o Viti-
cultor. O nfimero de castas, por vinha, dependerd, assim, da
4rea a ocupar, da produtividade das castas, das épocas de
maturacio e dos mercados a que se destinam.

O sistema de conducdo, s6 por si, pode permitir também,
para a mesma casta, escalonamento na maturacgio.

Considerando que determinadas castas vdo bem num local
e mal noutro, é indispensivel conhecer, préviamente, o com-
portamento das diferentes variedades que convém utilizar, nas
zonas de cultura provavel, para seleccionar as que melhor satis-
facam os objectivos em vista.

Este aspecto s6 poderd ser conhecido através de ensaios
experimentais, regionais.

A titulo de exemplo, referimos o comportamento da casta
Moscatel de Malaga que ora requere grandes cuidados, porque
desavinha intensamente, se a localizacio lhe é desfavoravel
(excesso de humidade na altura da floracio) ou nio tem
interesse porque nio amadurece convenientemente (por falta
de Agua no solo) ou quase nfo requere cuidados e frutifica
generosamente, como acontece no Algarve (Lagos).

J4 a nova casta portuguesa — Dona Maria — de formosos
bagos branco-marfim, a de maiores bagos até hoje conhecida
{ca. 15g/bago), de elevada producdo, excelentes qualidades
organolépticas e boa conservacio, vai bem em todo o pais.

As castas sem grainha, tradicionais, pouco ou nada pro-
duzem, enquantoc os novos hibridos portugueses produzem
abundantemente.

Estes sfo aspectos —e muitos se poderiam citar — que
tém a maior importdncia num futuro fomento viticola e mal
avisado andaréd quem os ignorar ou esguecer.

Na distribuicio das castas de uvas de mesa pelas dife-
rentes zonas no Pafs importard, pois, ter em consideragio
todos os aspectos referidos, desde as particularidades biols-
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gicas das castas até as condigdes econdémico-sociais da regido
de cultura.

S6 assim haverd probabilidade de éxito.

Os quadros fenoldgicos que apresentamos (pags. 50 e 51)
ddo-nos uma ideia da diferenca de ciclos vegetativos das
diversas castas.

Se utilizarmos as de ciclo mais curto, nas zonas em que
mais cedo se verificam altas temperaturas e em que menos
chove, isto é, nas zonas que promovem a maturagfo tempord
das uvas (Mapas I e IT), e se auxiliarmos esta precocidade utili-
zando porta-enxertos que favorecam a maturacio, recorrendo,
além disso, a sistemas de conducio préprios 3 forcagem (poda,
monda, armacio) & natural conseguir-se ainda maior preco-
cidade de maturacio. Estas serfio, provavelmente, as uvas que
conduzem a maior rentabilidade da exploracio naguelas zonas.

As restantes castas serfo também escalonadas conjugando
as suas exigéneias termo-hidricas com os locais — zonas —em
que elas se verificam.

As castas de meia-estacfo exigem terrenos férteis e poria-
-enxertos vigorosos dado que sfio, em geral, muito produtivas,
o que é indispensivel, visto que o seu preco de venda, sendo
em geral menor do que o das castas tempords, terd de fazer
face a despesas idénticas as das uvas precoces.

Pelos Mapas IIT e IV pode verificar-se que, do ponto de vista
de disponibilidades térmicas, as castas de meia-estacdo podem
cultivar-se desde o litoral algarvio até ao limite Norte indi-
cado por estes Mapas desde que as respectivas castas (umas
mais exigentes que outras) disponham da Agua necessiria a
uma normal vegetacdc e desenvolvimento dos frutos.

O mesmo raciocinio pode fazer-se para as casias tardias
cuja area de cultivo é, ainda, mais restringida quer pelos
quantitativos de precipitagio média anual de que necessitam
quer pelas chuvas outonais gue as podem destruir.

Nido é, porém, indiferente cultivar castas tempords em
zonas indicadas para castas de meia-estagiic ou castas tardiag
¢ vice-versa, embora em muitos pontos do Pais, sobretudo
se é possivel a rega, se possa pdr uma casta tempcrd ou uma
casta tardia. Uma tempord no lugar da tardia, vird entfo mais
cedo, mas sem grande vantagem, se nfo for s6 a precoeidade
que ali interesse (normalmente sfo de inferiores qualidades



ESCALONAMENTO DAS EPOCAS DE ABROLHAMENTO E DE MATURACAO

A — Castas tradicionais

Castas temporas
Exigéncias térmicas:
850° a 1100° C (°-dia)

Pérola de Ksaba .
Cardinal .

Perlette

Ubilei .

Ulsribiser

Volta

Delight

Reine des Vignes
Termidoro

Moscatel de Azeltao
Sdo Joéo .
Thompson Seedless .
Monnuka

Castas de meia-estagdo
Exigéncias térmicas:
1100° a 1500° C (°-dia)

Alphonse Lavallée
Sultana da Australia
Pirovano «75» . .
Moscatel de Hamburgo
Pérola da Gestosa
Diagalves

Dona Branca
Moscatel de Malaga
Sitima

Chasselas Dore
‘Waltham Cross
Moscatel de Set(bal
Amour bon Amour .
Red Hannepoot

Italia

Rosaka

Castas tardias
Exigéncias térmicas:
super. a 1500° C (°-dia)

Coragédo de Galo .
Olho de Pargo
Ferral Carpinteiro
Angelo Pirovano .
Prune de Casouls
De Tunis

Ferral Tinto
Emperor .
Ohanez

Abrolhamento

Maturagso

Marco

Junho

Julho

Agosto Setembro

ESCALONAMENTO DAS EPOCAS DE ABROLHAMENTO E DE MATURACAO

B — Novas castas portuguesas

Castas tempords
Exigéncias térmicas:
850° a 1100° C (°-dia)

Tempora

Moscatel Rosa . . .
Major (branca, sem gra.mha)
Moscatel Preto de Oeiras .
Chasselas Tempora

Tricana (branca, s/ gralnha)
Moscatel Natividade

Cibele (branca, sem grainha)
Uva Cereja .

Marquinhas

Ferlé

Ferlé de Pegoes

Dika II

Moscatel «25» .

Dona Maria .

D. Ana

Castas de meia-estacdo
Exigéncias térmicas:
1100° a 1500°C (°-dia)

Moscatel Lilaz R
Moscatel Rosado
Moscatel de Alcobaga
Moscatel Prétalvesg
Moscatel Pérola
Ferlé «101s .

Ferlé de Tavira

Feal (branca, s/ gralnha)
Ferlongo

Dika I

Princesa .
Alicante Tinto .

Uva Rosa

Moscatel «51»
Diamante Negro
Ferlé «50»

Castas tardias
Exigéncias térmicas:
superiores a 1500°C (°-dia)

Ferlé «20»
Super-Lavallée .
Ferlé «76»
Ferral Rosado .

Abrothamento

Maturagso

Margo

Juiho

Agosto

Setembro
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sapidas e terdo a concorréncia das que provierem de locais
adequados).

Uma casta tardia no lugar da tempord, por seu turno,
poderd amadurecer mais cedo, mas sujeita-se a nfo se deser}-
volver completamente por falta de agua, a me-nos que ’se:]a
possivel o recurso & rega, sempre que esta seja necessaria.

Num e noutro caso seria desperdigar espaco e perder tempo.

Dispondo-se, como dispomos, de zonas para matu?agéo de
uvas em todas as épocas, s6 haverad vantagem em cultivar, em
cada uma, as castas que melhor se adaptem a ecologia que
a define.

ALGUMAS DAS CASTAS DE POSSIVEL CULTIVO NO PAIS
Quadros fenolégicos

Os Quadros A e B (castas tradicionais e novas casta.s
portuguesas) que apresentamos nas pags. 50 e 51 foram 001.15‘51-
tuidos na sua quase totalidade a partir de elementos ol?t@os
por nés na Seccio de Viticultura da Estacdo Agronognca
Nacional — Oeiras — e no Instituto Superior de Agronomia —
Tapada da Ajuda — Lisboa.

Nio podem, pois, considerar-se em valor absoluto os .dados
fenologicos que nos fornecem porquanto, como é s’ambldo, a
periodicidade dos fendmenos vegetativos e, logo, a época. de
maturacio das cultivares de videira, é influenciavel por mmtqs
factores dos quais destacamos, para cada regido, as disponi-
bilidades térmicas e hidricas, a exposicdo, intensidade luminosa,
fertilidade do solo, o sistema de conducdo, etc.

Em relacio a elementos fornecidos pela HEstaglo Agraria
de Tavira verifica-se que, em Oeiras e para algumas castas,
héa um atraso na maturacio de cerca de um més.

Os elementos apresentados ddo-nos, no entanto, uma noc¢ao
de grandeza relativa dos ciclos vegetativos permitindo-r.los fazer
ideia das necessidades termo-hidricas das castas consideradas.

PORTA - ENXERTOS

A necessidade de salvar os vinhedos da Europa, aquando
da invasdo filoxérica, fez recorrer a porta-enxertos resistentes
4 accio destruidora daquele insecto e teve como resultante a

criacdo de enorme quantidade de porta-enxertos dotados das
mais diversas caracteristicas quanto a resisténcia & filoxera,
ao calcario, & secura, ao encharcamento e ainda diferentes graus
de afinidade, etc., caracteristicas estas que sfo devidas nfo s6
aos progenitores, como ainda, dentro dos mesmos progenitores,
& heterozigocidade das videiras.

Pondo de parte conveniéncias particulares que fazem reco-
mendar este ou aquele porta-enxerto, e o capricho de um ou
outro viticultor que d4 preferéncia, sem justificacio, a uma
ou outra variedade, ndo hi davida de que as diversas carac-
teristicas dos porta-enxertos, os diferentes fins que sfo cha-
mados a desempenhar, o que de cada um se exige, consoante
se trate de castas de vinho ou de mesa, com as suas particula-
ridades desde precoces, logo, de curto ciclo vegetativo, a castas
de qualidade superior, portanto, com perfeito e completo desen-
volvimento, h4 que escolher e adaptar criteriosamente cada
porta-enxerto ao fim em vista, conjugando as particularidades
dos porta-enxertos com os tipos de solos, de clima (tempe-
ratura e chuvas) possibilidades de rega, com as das pré-
prias castas.

Em locais de elevada soma de calor efectivo e baixo coe-
ficiente hidrico, as castas de curto ciclo vegetafivo beneficiario,
no que toca a antecipacdo de maturacio, se forem enxertadas
em porta-enxertos também de curto ciclo vegetativo e de sistema
radicular profundante.

As castas de meia-estacio ou tardias, assim como as castas
vigorosas, ficardo prejudicadas, no realcar das suas caracte-
risticas, se nfo forem enxertadas em porta-enxertos vigorosos,
ao mesmo tempo que o seu rendimento serd também mienor
dado que um porta-enxerto fraco nio poderi acompanhar a
exigéncia de uma casta vigorosa.

Considerando que o clima, principalmente no que respeita
a temperatura e chuvas, ndo decorre igual todos os anos, sera
prudente ndo implantar uma vinha apenas sobre uma varie-
dade de porta-enxertos mas sim sobre duas, trés ou quatro
(dependera da extensdo da vinha) de caracteristicas afins mas
exigéncias termo-hidricas diferentes. Além da vantagem de
defesa quanto as contingéncias do tempo tem, no caso de uvas
de mesa, a enorme vantagem de poder conduzir a um escalo-
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namento na maturacdo, em vez de esta se operar simultdnea-

mente, prejudicando ou dificultando a colheita. ’
Vejamos algumas caracteristicas dos porta-enxertos para

delas concluir aquele ou aqueles que convém utilizar em cada caso.

1 Vigor: O vigor dos porta-enxertos & muito variavel de
variedade para variedade. )

O comportamento de cada um depende também
de muitos factores desde o tipo de solo, disponibilidade
de 4gua, até a casta que sobre ele é enxertada. )

Ao méaximo vigor do porta-enxerto correspondera,
numa afinidade perfeita, a maior possibilidade de pro-
ducio da casta, desde que o solo disponha da fert.lh-
dade necesséria ao completo desenvolvimento vegetativo
do complexo.

Maior vigor e maior produgdo conduzem a um
atraso na maturacgio.

Em terras muito férteis, com porta-enxertos e
castas muito vigorosas, sdo, pois, de esperar grandes
producoes. .

Para castas de mesa precoces, se de fraco vigor
vegetativo, ou para castas de vinho de qualidade, con-
vém, limitar as produgdes recorrendo a podas mode-
radas ou curtas.

Escala de vigor de alguns porta-enxertos
Mais vigorosos:
R. du Lot., 99-R, 110-R, 1103-P, 140-Ru; 196-17.
Vigor médio:
3809, SO, 5-BB, 161-49, 420-A, 41-B.
Fraco vigor: ,
Riparia, 101-14, 44-53.

O vigor natural sofre variagbes com a disponibi-
lidade de Agua e com o teor em calcario dos solos.

Segundo RAVAZ, a Rupestris e seus hibridos retar-
dam a maturacio. As Rupestris e as Vinivera X Rupes-
tris seriam aconselhiveis para castas tardias.
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2 — Ciclo vegetativo: Diz P. GALET (1956) que a enxertia
nio altera o ritmo de vegetacio peculiar ao garfo e
ao cavalo. L.ogo, a melhor harmonia vegetativa obter-
-se-4 conjugando idénticos ritmos vegetativos.

Um porta-enxerto tardio prejudicara a maturacio
de uma casta tempora e dificultard a perfeita matu-
ragio de uma casta de qualidade. Segundo P. GALET
€ este o aspecto mais frequente de incompatibilidade
em Viticultura.

Ordenacao dos porta-enxertos, de acordo com o
seu ciclo vegetativo, de menos a mais longo ciclo: }I-B,
101-14, 333, 99-R, 1103-P, 8-B, 5-BB, S804, 140-Ru,
34-EM, 3309, Rip. GL., 1616, 420-A, 161-49, 110-R, sendo
os mais tardios, isto é, de mais longo ciclo: R. Lot e
Aram-Rup. Ganzin.

3 — Influéncias reciprocas: Assim como a casta tem influén-
cia sobre a emissfo radicular do porta-enxerto, con-
forme demonstrou BARJONA DE FREITAS (1951), tam-
bém o porta-enxerto tem influéneia sobre o vigor da
casta, a periodicidade dos fenémenos vegetativos, a
producédo e a qualidade do produto, factos cujo conhe-
cimento sfo da maior importancia para deles tirar
partido face as contingéncias culturais ou econdmicas
da exploracéo.

«)  Influéneia do porta-enxerto na precocidade de ma-
turagdo (como se disse, a precocidade de matu-
racdo pode ter grande valor em castas de mesa).
Antecipam a maturacio: 41I-B, Riparia Gloire,
101-14, 99-R, 161-49, 3309. A Rupestris e as
Vinifera-Rupestris s6 s@o aconselhaveis para as
castas tardias. E tipico o Aramon Rupestris G. 1,
alids, ndo de recomendar por induzir a menores
producOes e reduzir os constituintes quimicos das
uvas.

B8) Influéncia do porta-enxerto no abrolhamento (onde
sejam de temer geadas, ndo convém porta-enxertos



que induzam o abrolhamento precoce). Ordem de-
crescente de precocidade: 804, 1616, 196-17, 101-14,
- 8306, 5-BB, }4-53, 8-B, 161-49, 3309, Ganzin 1,
338, R. Lot., 420-4, R-99, R-110, 216-3.

4 — Resisténcia & filowera (por ordem decrescente): V. Ri-
paria, V. Rupestris, hibridos de Rip. X Rup., Rip. X
X Berl., Berl. X Rup., 41-B e 333-EM. A varidedade
196-17 & muito sensivel & filoxera. Sensiveis sdo tam-
bém os hibridos cujo projenitor feminino ¢é uma
Vinifera.

5 Resisténcia aos Nemdtodos (por ordem decrescente):
804, 5-BB, 8-B, 99-R, 1616, }4-53, 420-A, 101-1}, 110-R,
Rip. Gl., 3306, R. du Lot. Variedades mais sensiveis:
J1-B, 216-8, 161-49, Rip. Gl., 196-17 e 3309.

6 — Resisténcia ao caledrio: A resisténcia ao calcario de-
pende muito da humidade do solo.

Resisténcia ao calcario activo. Em terrenos fres-
cos: }1-B, 338, 161-49, 34-EM, }20-A, 5-BB, R-110, R-99,
Rup. du Lot., 3309 e Rip. Gl. Terrenos susceptiveis de
secura: 4I1-B; 333-EM, 161-49, 34-EM, }20-A, R-110 e
14-53.

7 — Resisténcia & secura (de + a —): }4-563, 333, 41-B,
110-R, 140-Ru., V. 15, 1}47 P., 196-17, R. 99, 11(3-P,
8-B, 34-EM, 161-}9, 5-BB, 420-A, SO4, 101-14, 3306,
3309 (o menos resistente dos hibridos); (Riparia e
Rupestris du Lot. sofrem muito com a seca).

8 — Adaptacdo & humidade: 3306, Rip. GL., 333, 5-BB 804,
8-B, }420-A e 3309.

9 — Resisténcia ao cloreto de sédio: 1616, 1202, Aramon
Rup-Gangzin, Rupestris du Lot. (3306 e 3309 morrem
a 0,4%).
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LOCALIZACAO DOS VINHEDOS

Ao pensar-se em implantar um vinhedo numa determi-
nada regido com o objectivo de o explorar com uvas de mesa,
ha um conjunto de factores que é indispensivel ter em conta
para maiores probabilidades de éxito na exploracéio.

Referimos os factores basilares respeitantes a climatologia,
& pedologia e 4 biologia da videira.

Para que a exploracdo seja rentivel ha que ponderar os
factores ligados a economia fais como: mecanizacdo da cultura
e dos servigos, disponibilidade de mao-de-obra, mercados e sua
localizacdo, vias de acesso, instalacGes de acondicionamento,
eficiéncia de transportes.

Na instalacdo da vinha ha que atender & exposicao (e as
implicagbes que a localizacdo tem sobre a casta), ao porta-
-enxerto, a0 compasso e & armacio, ao sistema de conducao, etc.,
com vista a um maximo de mecanizacdo.

Dada a necessidade de pronto escoamento das uvas vindi-
madas e da sua rapida colocacdo nos mercados, convém que
as vinhas fiquem localizadas onde seja facil o acesso a vias
de cémunicagio tornando-se indispensavel estabelecer acessos
onde eles nao existam. ‘

E conviria, também, que o produtor dispuzesse de arma-
zéns refrigerados para conservagdo das uvas, sempre que se
preveja que as apanhas didrias excedam o consumo.

No que respeita aos mercados ha que ter presente:

a) Se os mercados sdo distantes, importa mais atender
as caracteristicas fisicas das uvas — resisténcia. da
pelicula, consisténcia da polpa, aderéncia ao pedicelo —
do que ao sabor e atractivos;

b) Se os mercados forem proximos ou de facil acesso,
j& se pode comecar pelo atractivo e sabor, garantindo-
-lhe uma boa apresentacdo no mercado, nio obstante
inferiores caracteristicas fisicas. Para tanto faculta-
-se-lhes melhor maturacéo.

Possuem boas caracteristicas fisicas, entre outras,
as castas: Ohanez, Cardinal, Emperor, Italia, Malaga,
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Perlette, Red Hanepoot, A. Lavallée, Rosaky, Thom-
pson Seedless, Dona Maria, Moscatel de Alcobaga, Uva
Cereja, Moscatel Rosa, Pérola da Gestosa, Tricana,
Monuka de Tavira, Ferlé, Ferlongo, Diamante Negro,
Ferlé de Pegdes, Ferlé de Tavira, Ferlé 50, Princesa,
Moscatel de Setubal, Moscatel de Azeitdo, Angelo Piro-
vano, Amour bon Amour, De Tunis, Sitima, Dika II, etc.

O acondicionamento das uvas tem que ser perfeito e o
transporte rapido e suave para as ndo prejudicar.

O malis conveniente sera colher & tarde e transportar du-
rante a noite em camides ou vagdes frigorificos, até aos
locais de consumo.

A QUALIDADE E OS MERCADOS

IndicAmos ja e frizimos bem, as caracteristicas que devem
possuir as uvas para poderem ser consideradas como «uvas
de mesa».

O grau de maturacio, a cor e o sabor, devem ser tidos
em conta consoante o mercado a que se destinam, dado que,
cada Pais, tem os seus gostos, as suas preferéncias, os seus
critérios de qualidade (FERREIRA DE ALMEIDA, 19650).

Se as uvas se destinam a abastecer mercados nacionais,
portanto mercados proximos, nido temos que nos. preocupar
tanto com a resisténcia ao transporte como quando se des-
tinam a mercados distantes.

Os mercados internos comecam a consumir uvas desde
que estas aparecem, em Junho, até Dezembro, e em apreciaveis
quantidades, a despeito da inferior qualidade de algumas, dentro
do conceito de «uvas de mesa» que defendemos.

O consumidor portugués é muito exigente preocupando-
-se sobretudo com as qualidades sipidas: elevada maturacio
e aromas.

As uvas destinadas a exportacdo devem possuir sempre
boas condicdes fisicas que lhes permitam resistir ao trans-
porte, terem boas caracteristicas organolépticas (bago grande,
vistoso, carnudo, aderente, etc.) devendo ser apresentadas em
embalagens impecaveis.
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As embalagens a usar nos transportes e a apresentacdo
que cada consumidor exige, devem ser respeitadas e sdo féceis
de conhecer, no inicio de cada campanha.

O CASO PORTUGUES

O estudo do que se passa nos grandes mercados importa-
dores permitiu-nos verificar que estes s@o regularmente abas-
tecidos, desde meados de Agosto até meados de Maio, pri-
meiro pelos paises produtores do Hemisfério Norte (Agosto
a Dezembro) e depois pelos do Hemisfério Sul (e ainda pela
Espanha), de Dezembro a Maio (I'ERREIRA DE ALMEIDA, 1965a).

Entre Maio e Agosto as exportagdes atenuam-se ou quase
desaparecem,

Neste periodo, Portugal, Israel, Grécia, Chipre, Turquia
e Espanha tém possibilidades de produzir uvas tempords para
exportacio.

Destes paises, porém, apenas a KEspanha pode fazer-nos
concorréncia uma vez que a Grécia e Turquia dedicam grande
parte 'da producio ao fabrico de passas e Israel, considerando
o valor alimentar e dietético das uvas, tem Teservado para
consumo interno quase toda a producdo de uvas temporas.

A Ttalia, comeca a exportar uvas, em quantidade apreciavel,
na segunda quinzena de Agosto. A Franca aparece a seguir
a Italia.

A Bulgéria, a Hungria e a Roménia apresentam as suas
uvas em Setembro.

A Espanha, a Republica da Africa do Sul e a Argentina,
poucas uvas tém vendido em Junho-Julho.

Hstes s@o os principais exportadores.

Assim, e considerando que os principais paises produtores
de uvas ndo aparecem nos mercados sendo a partir da primeira
quinzena de -Agosto, afigura-se-nos que temos 6ptimas pers-
pectivas para a exportacdo das nossas uvas temporis — Junho,
Julho e ainda algumas de meia-estacdo na primeira quinzena
de Agosto.

Ora julgamos ter provado neste trabalho que temos possi-
bilidades de produzir uvas precisamente a partir de Junho e
até Setembro-Outubro.
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Portanto, do ponto de vista econémico e com vistas a
ewportacdo, ao caso portugués o que mais convira, de momento,
serd a producdo de uvas de mesa de maturacio tempora (matu-
racido até fins de Julho ou, quando muito, primeira quinzena
de Agosto), pois que serd fécil a sua colocacdo em mercados
estrangeiros, uma vez que poucos sdo os paises que as podem
produzir neste periodo, a precos de concorréncia.

A producio e a exportacdo destas uvas traria ao Pais
incalculaveis beneficios, quer num melhor aproveitamento de
terras e de bracos, quer em divisas (algumas centenas de
milhar de contos) que, incompreensivelmente, ndo temos que-
rido aproveitar.

A colocacio de uvas tempords em mercados nacionais, por
seu turno, ndo deve constituir qualquer problema.

As uvas de meia-estacdo vém num periodo (Agosto) em
que todos os paises grandes produtores — Italia, Bulgaria,
Espanha, Grécia, Franca, Jugoslavia, etc.— comecam ja a
invadir os grandes mercados. Como por certo tém a sua orga-
nizacio de venda montada, dificilmente poderiamos fazer-lhes
concorréncia e colocar as nossas uvas, sem um prévio e longo
trabalho preparatorio.

Porém, para os mercados internos, habituados como estéo
a consumir uvas de vinho em lugar de uvas de mesa, estas,
tendo outra apresentacdo, ndo deixardo de ter o maior inte-
resse, sabido que o quantitativo de uvas de vinho que consu-
mimos em natureza se cifra em umas dezenas de milhar de
toneladas — 60-70 000 t — importa frisa-lo.

Para produzir 60-70 000t de uvas de mesa seriam neces-
sarios 6-10 000 hectares de-vinhas. : ‘

Se repararmos que o total da nossa area de uvas de mesa
ainda nfdo atingiu 1000 hectares, vemos quao longe estamos
de um minimo necessirio e conveniente ao equilibrio producio-
-consumo de uvas de mesa.

Quanto a uvas tardias, temos também possibilidade de as
produzir, e ndo vemos inconveniente em o tentar pois abaste-
ceriam o mercado interno e, quica, algum mercado externo.

N#o esquecamos, porém, que € mais facil continuar do que
iniciar uma corrente de exportacdo. Ora a exportacdo de uvas
tempords, uma vez iniciada, poderia constituir um auspicioso
comeco para as de meia-estacio e tardias.
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No ponto em gue nos encontramos do ciclo vicioso de ndo
produzir porque se nio exporta em quantidade suficiente e
nio se exporta porque se nao produz, é indiscutivel que hi
que comegar por produzir.

SUMARIO E CONCLUSOES

Do estudo que se apresentou podem tirar-se as seguintes
conclusdes:

A distribuicdo geografica da videira (Vitis vinifera 1.) e
o estudo dos factores ecologicos que condicionam a sua cultura,
levaram a conclusdo de que a videira encontra em todas as
regides de Portugal, condi¢des Optimas para o seu desen-
volvimento. ’

O clima com o somatério de temperaturas e as suas fracas
oscilacOes diurnas, desde o abrolhamento a maturacio, a lumi-
nosidade atmosférica, o regime pluviométrico de extensas zonas
do Pais, o acidentado do solo e o alongamento em latitude,
deixam antever que é possivel obter uvas maduras desde
meados do més de Junho, podendo atingir producbes da ordem
das centenas de milhar de toneladas até fins de Julho e pri-
meira quinzena de Agosto. ‘

Observacdes fenologicas das castas de mesa, levadas a
efeito no I. S. A. e na E. A. N., permitiram concluir que os
diferentes tipos de castas necessitavam dos seguintes quanti-
tativos de temperatura efectiva para maturar: castas extra-
-temporis — 850° C; castas temporas — 1100° C; castas de meia-
-estacdo — 1500° C e castas tardias, mais de 1500°C.

Encontram-se, no Territério Portugués, regides, ou zonas,
onde é possivel o cultivo de todos aqueles tipos de castas,
em condicOes as mais vantajosas.

Podem, em consequéncia, classificar-se, tais zonas, em
zona de aptiddo extra-tempord (maturacdo em Junho — Mapa I)
e zona de aptiddo tempord (maturagdo em Julho — Mapas I e II)
abrangidas pelas curvas que limitam quantitativos térmicos
efectivos, respectivamente, de 850°C (até fim de Junho) e
de 1100°C (até fim de Julho). '

Em quase todos o resto do Pais e para os meses seguintes
— Agosto e Setembro — é também possivel obter uvas de mesa
dotadas das melhores caracteristicas organolépticas.
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~Nos Mapas III e IV delimitam-se as regides de aptiddo
para a produgio de uvas de meia-estagio (maturagao em
Agosto) e que sdo. as abrangidas pela curva A, limite das
temperaturas efectivas de 1500°C até fim de Agosto.

Dispomos, também, de excelentes condigbes para a produgdo
de castas tardias. Estas tém um longo ciclo vegetativo, uma
exigéneia térmica, em calor efectivo, superior a 1500° C; sendo
dotadas de pelicula resistente, sdo, contudo, prejudicadas pelo
clima, facto que muito restringe a sua area de cultura.

Os Mapas III e IV indicam as regibes onde seria possivel
fazer a sua cultura em boas condigdes climaticas e que s&o
ag abrangidas pela curva B, limite dos 1500° C até fim de
Setembro.

A falta de tradicdo levou a aconselhar que se proceda com
prudéncia na implantacdo de futuras vinhas de mesa ao loca-
lizd-las em regifes ndo tradicionais. Demonstrou-se ser possivel
a sua cultura, em larga escala, em extensas zonas em que as
uvas estarfio maduras e poderfo ser colocadas em mercados,
nacionais e estrangeiros, em periodos em que nao é muito de
recear a concorréncia de outros paises produtores.

Este periodo, para efeitos de exportacio, é constituido
pelos meses de Junho, Julho e primeira quinzena de Agosto.

Depois de fazer o estudo dos factores ecologicos que pre-
sidem & distribuicio das diferentes castas, de acordo com a
fenologia de cada uma, restringem-se as diferentes zonas a
areas de cultivo contidas naqueles condicionalismos.

~ Considerando o elevado n@imero de castas existentes (ver
quadros das pags. 50 e 51), a heterozigocidade que as caracteriza,
e as diferentes exigéncias termo-hidricas que requerem para
perfeito e completo desenvolvimento dos frutos, impGe-se que se
destine cada casta a seu local segundo as suas particularidades
agro-climaticas.

Fazer coincidir cada casta, segundo a sua fenologia e
qualidades intrinsecas, aos diferentes tipos de solo e de clima,
é contribuir, decisivamente, para a melhoria dos produtos da
vinha como tanto convém e urge fazer a bem da Viticultura
Nacional.

A medida que se fez a divisdo do Pais em zonas de idéntica
composicdo termo-hidrica, recomendaram-se as castas aconse-
thaveis para cada uma.
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As limitadas areas que tém sido aproveitadas para o cultivo
de uvas de mesa, ali4s com o maior éxito, mostram bem que
o viticultor portugués nunca se preocupou com este problema.

Contudo, encontram-se no Pais muitos milhares de hectares
de terreno aptos a serem transformados em vinhedos de uvas de
mesa, com a maior vantagem econémica para o agricultor e
para a economia nacional (ver Mapas I a IV).

O condicionalismo econémico-social actual recomenda que
todas as futuras vinhas sejam instaladas segundo manchas
varietais, e de molde a permitir o maximo de trabalho mecénico.

Nio s6 as vinhas devem ter um limite minimo de &rea
considerada econdémica como as grandes vinhas deveriam dar
garantia do destino previsto para as uvas produzidas.

Deveria ser considerado o nimero de castas a utilizar, por
vinhedo, de modo a que a colheita ficasse escalonada, em tem-
pos de maturacio, segundo as possibilidades do viticultor e
as conveniéncias dos mercados.

Sabendo-se que diversos factores influem na época de ma-
turacio e na qualidade das uvas (porta-enxerto, sistema de
conduycéo, exposicdo, casta, amanhos culturais, etc.) apreciam-
-se as influéncias e interferéncias de uns e de outros no sen-
tido de se proporcionar o maior &xito da expfbra,gio.

Embora se tenha feito referéncia a umas dezenas de
variedades de cultura possivel, nem todas tém o mesmo valor
comercial. ,

Sabido que cada casta possue uma fenologia propria e
exigéneias culturais especificas e dado que cada mercado tem
as suas preferéncias quanto a cor, tamanho e sabor das uvas,
a implantacio dos vinhedos terad que ter em consideragio estes
diversos factores. :

Os ensaios experimentais em curso, estabelecidos pelo
Centro Nacional de Estudos Vitivinicolas, fornecerdo os ele-
mentos necessarios i escolha das castas mais convenientes.

Indicam-se algumas das variedades com probabilidades
de &xito:

a) Uvas temporas: Cardinal, Moscatel Rosa, Moscatel de
Azeitio, Dona Maria, Ferlé, Ferlé de Pegdes, Moscatel
Nstividade, etc. Sem grainha: Perlette, Trincana,
Delight, Cibele, Major, Princesa, Monuka de Tavira, ete.;
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b) Uvas de meia-estacdo: A. Lavallée, Moscatel de Ham-
burgo, Moscatel de Set@ibal, Moscatel de Alcobaca,
Hibridos tipo Mosecatel, tipo Lavallée e tipo Ferral,
Dika II, Italia, Ferlongo, Amour bon Amour, Rosaka,
'Waltham Cross, etc.;

¢) Uvas tardias: Ferral, Emperor, Ohanez, Angelo Piro-
vano, De Tunis, Prune de Casoul, Hibridos tipo Ferral.

Nas regifes de propriedade de pequenas dimensdes (caso
que se verifica no litoral do Algarve), sugere-se a criaclo de
Cooperativas de Producio as quais poderdo entio dispor da
maquinaria necessiria para a cultura, e de linhas de trabalho
especializadas na embalagem das uvas.

Estas Cooperativas, devidamente equipadas, podiam encarar
sem receio, numa organizacio perfeita, a colocagdo das uvas
quer em mercados internos quer externos.

SUMMARY AND CONCLUSIONS

REGIONAL DISTRIBUTION OF TABLE GRAPES IN PORTUGAL

The above paper may be summarised by the following
conclusions:

The physical and organoleptic characteristics of the grapes
grown in Portugal have been defined according to the Author’s
standards of quality.

The geographical distribution of the vine (Vitis vinifera L.)
and the study of ecological factors which condition its culture
have led to the conclusion that the vine finds excellent con-
ditions for its growth throughout Portugal

The climate, the range of heat summations and the small
daily temperature variations, from the breaking of the buds
to the ripening of the grapes, the atmospheric luminosity,
the amount and time of rainfall in large areas throughout the
country, the rugged land and the extension in latitude makes
it possible to gather crops of hundreds of thousands of tons
of ripe grapes from the middle of June to the end of July
and the first half of August.

Phenologic observations of table grapes carried out at the
Institute of Agronomy — Lisbonne — and National Agronomical
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Research Station — Oeiras — enabled us to conclude that the
different types of grape-varieties needed the following effective
temperature in order to ripen: very early-maturing varieties
— 850°C; early-maturing varieties — 1100° C; mid-season va-
rieties — 1500° C; late varieties, more than 1500° C.

One can find in Portugal regions or zones where it is pos-
sible to grow all the above varieties under the most favourable
conditions.

These zones can thus be classified in very early-maturing
zones (ripening in June — Mape I) and early-maturing zones
(ripening in July — Maps I and II) covered by the curves which
limit an effective temperature respectively of 850°C (up to
the end of June) and of 1100°C (up to the end of July).

In nearly all the rest of the country and during the following
months (August and September) it is also possible to gather
table grapes endowed with the best organoleptic characteristics.

Maps IIT and IV show the limits of regions suitable for
the growing of mid-season grapes (ripening in August). These
regions are within curve A, which limit an effective temperature
of 1500° C until the end of August.

Portugal has also excellent conditions for producing late
varieties. These have a long vegetative cycle requiring . an
effective temperature of over 1500°C; though they have a
tough skin, they are, however, hampered by the climate which
limits their area of cultivation.

Maps IIT and IV show the regions where their culture can
be carried out in good climatic conditions and which are within
curve B, the limit of 1500° C until the end of September.

Owing to the lack of a tradition, it is advisable to be
prudent in planting new vineyards in non-traditional regions.
I+ has been shown that vines can be grown on a large scale
and in extensive areas in Portugal where the grapes can ripen
and be sent to national or foreign markets at a time of the
year in which competition from other grape-producing countries
is not to be feared.

This period comprises, for purposes of exportation, the
months of June, July and the first half of August.

After discussing the ecological factors which determine
the distribution of the different cultivars in accordance with

their own phenology, the different zones are reduced to culti-
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vation areas which are comprised within' those limiting factors.
In view of the existing high number of cultivars (see charts
on pp. 50 and 51), of the heterozygosity which characterises
them and the different temperature and humidity requirements
which are needed for: the full maturity of the grapes, it is
necessary that each. variety should be recommended for a
certain” area’ according to the latter’s characteristics of  soil
and climate.

A decisive contribution to the improvement of vineyard
crops — a most convenient and urgent measure on behalf of
Portuguese viticulture — is to distribute each variety, according
to its phenology and intrinsic qualities, to the different types
of soil and climate. ‘

At the same time that the country was being divided into
areas of identical temperature and humidity rates, the cultivars
recommended for each area were indicated. -

Thousands of hectares of land have been demarcated,
which are suitable for table-grape vineyards from which great
profit can accrue both to the farmer and the national economy.

In keeping with the present economic and social recom-
mendations, future vineyards must be planted in single variety
strips and in such a way as to ensure the maximum mecha-
nization.

Not only shall vineyards have a minimum size limit, con-
sidered as economic, but the larger vineyards should also give
& guarantee as to the destination of their grapes.

The number of varieties to be included in each vineyard,
should be considered, so that the gathering could be staggered
according to the time of ripening, the possibilities of the grape-
-grower and the convenience of the market.

Considering the various factors effecting the time of
ripening and the quality of the grapes (viz., the rootstock, the
system of training, exposure, variety, cultivation, etc.) their
influence and interference are taken into account for the pur-
pose of ensuring the greatest success to the undertaking.

Though reference has been made to some dozens of varieties,
not all of them have the same commercial value.

As each variety has its own phenology and specific
cultivation requirements, and as each market has its own
preferences regarding colour, size and taste of grapes, it is
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conveniente to take these factors into consideration when
planting the vineyards.

Experimental tests are being carried out at present by
the Centro Nacional de Estudos Vitivinicolas for the purpose
of affording the necessary data to enable thc selection of the
most convenient varieties.

The  following are some of the varieties with greater
probability of success:

a) Early-maturing: Cardinal, Muscat Rosa, Muscat Azei-
tdo, Dona Maria, Ferlé, Ferlé of Pegbes, Muscat Nati-
vidade, etec.

b) Mid-season: A. Lavallé, Muscat Hamburg, Muscat Se-
tabal, Muscat Alcobaca, Muscat-type hybrids, Lavallé-
-type hybrids, and Ferral-type hybrids, Dika II,
Italia, Ferlong, Amour bon Amour, Rosaka, Waltham
Cross, etc.

c¢) Late-maturing: Ferral, Emperor, Ohanez, Angelo Piro-

vano, De Tunis, Prune de Casoul, Ferral-type hybrids.

In regions of small-size holdings (such as in the Algarve
coastal strip) the constitution of Producers’ Cooperatives is
suggested as these can more easily provide the machinery
needed for cultivation and the set-up for the expert picking
and packing of the grapes.

Such cooperatives, if conveniently equipped and well
organised, can confidently attempt the supply of table-grapes
to home and foreign markets.
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