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‘RESUMO

Ensaio-de adicdo a um: vinho tinto. de-aparas de-madeira de. carvalho:
com ‘e sém oxXigendcao: Paralelamente éstudou-se ‘a extraccdo. de substanciag
de aparas de madeira de carvalho e de castanho por solucdes hidroalcodlicas.

Verificou-se que as aparas de madeira de carvalho influem nas carac-
teristicas sensoriais cedendo os isémeros cis e trans da y-lactona do:écido
4-hidroxi-3-metil-octanéico,  compostos: nio identificados. nos- extractos: de
madeira de castanho. ‘ :

INTRODUCAO

Tradicionalmente o enVelhecimento de vinhos tintos envolve
um perfodo de estagio numa vasilha de madeira de dimensoes
variaveis. Este estidgio imprime ao vinho um aroma a madeira
mais ou menos intenso, dependendo da razéo superf1c1e da:
vasilha-volume do vinho, da - duracdo do estagio, do. tipo de
madeira e do facto de se tratar de madeira nova ou usada.

Para evitar o custo excessivo do envelhemmento em quar-
tolas de madeira nova pode-se encarar a hipdtese de submergir
aparas de madeira no vinho. O contacto do vinho com aparas
de madeira, que tem sido usado na prética normalmente sem
grandes resultados, pode eventualmente aumentar a impressio
de envelhemmento e comunicar ao vinho as ‘caracteristicas pro-
prias, que resultam do. fenomeno do envelhecimento. :

Neste trabalho procura-se equacionar os efeitos nos com-
ponentes do aroma da adicdo de aparas de madeira de carvalho
a um vinho tinto e observar a infludncia exercida pela adicfio -
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simultinea de oxigénio. Estuda-se ainda a extraccfio por solugtes
hidroalcoélicas de substancias componentes do aroma de aparas
de madelra de carvalho e de castanho

;MAfrERrAL E METODOS

Vinho L - :
Um vinho tinto foi distribuido por seis vasilhas de vidro

de 51 as quals se adicionaram 3 g de aparas de madeira de

carvalho por litro de vinho, estas, com e sem tratamento acido (*),
segundo o esquema indicado no Quadro I.

QUADRO I

Condigbes do ensaio de adigdo de aparas de madeira "~
de ‘carvalho e de 0x1gémo 20 vmho

Condztwns de Z’essm daddition des copeauar de bois
de chéne et d’omygene auvin

Amostra : ‘ 'Condiges

T Vinho

TO: Vinho 4+ O,

A Vinho --:Aparas

AO Vinho 4 -Aparas - O;

AT Vinho: -} Aparas com ‘tratamento. acido
ATO - Vinho + A‘paras com: tratamento 4cido -+ O,

A adicdo de oxigénio efectuou-se de trés em trés semahas,
fazendo borbulhar ar com um fluxo de 120 ml/mm durante
4 minutos. o . o
: Ao fim de seis meses o vinho foi engarrafado procedeu -se

a prova organoleptlca e ao estudo dos componentes do aroma
por cromatografla em fase gasosa :

Solug:oes htdroalcoolzcas

A extraccao de substéncias das aparas de madeira efec-
‘tuou-se por agltagao ‘mecanica, durante sete horas de 100g de
aparas de madeira com 900 mI de solugao hldroalcoohca

, () Solugao A 59% de acido sulfirico, lavagem até a neutrahdade‘
seguida de solucdo a 5% de cloreto de s6dio; lavagem até a 3, ‘neutralidade.
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Trabalhou-se com solugbes hidroalcodlicas a 12,565 ¢ .70%
(v/v) e pH 5.0 e 3.5, com aparas de madeira de carvalho. Com
‘aparas de madeira de castanho trabalhou-se apenas na moda-
 lidade solucio hidroalcodlica a 70 % (v/v) pH 5.0.

EStudo dos éomponente; do aromar

Procedeu-se a extracgdo em continuo com freon 11 dos
componentes do aroma (Marais e Houtman, 1979 ; Climaco, 1987).

A analise gascromatografica dos extractos foi efectuada
num- cromatégrafo Perkin-Elner Sigma 3 numa coluna de 14”7
de aco inoxidavel de 10 9% SP1000 sobre Chromosorb 'W AW 100-
-120 mesh de 4 metros de comprimento. Utilizou-se a seguinte
programacio de temperatura: 10 minutos a 80°C dep01s pro-
gramacdo 3 a velocidade de 3¢ C/mm até 180° C onde permaneceu
50 minutos.

Nos extractos das solugaes hidroalcodlicas dtilizou-se ‘como
padrio interno uma solugdo de nonanoato de etilo a 87 mg/L

Efectuou-se cromatografia preparativa (Vilas-Boas e Cli-
maco, 1977) para anilise sensorial olfactiva e cromatografia
em fase gasosa — espectrometria de massa (GC-MS).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Efe!tos da adi¢do de aparas de madexra de carvalho e de oxigénio
no vinko

Pode observar-ge no Quadro II os resultados da prova
‘organoléptica. : com

‘Verifica-se q_ue"o vinho AO é o de melhor qualidade, onde
se notam as caracteristicas de maior evolucdo e semelhantes
as de envelhecimento em madeira.,

Observa-se que os vinhos A e TO apresentam alguma
melhorla na sua quahdade embora com caracteristicas diferentes.

Por sua vez o vinho ATO nio apresenta altera.gao signi-
~ ficativa na sua quahdade enquanto que o AT apresenta uma

ligeira diminuicio desta.

Nos cromatogramas dos extractos dos v1nhos observaram g€
diferencas s1gn1flcat1va,s apenas em duas zonas a fraccéo 26-29
¢ a fracclo 72-82. Apresenta -se na Fig. 1 o cromatograma parcial

da fraccdo 26-29. Observa-se assim que o pico 27 existe nas o

amostras T e A, diminuindo significativamente o seu teor com
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 'QUADRO II

Caracterlstlcas organoleptlcas dos vmhos com adigao de aparas
de madeira de carvalho

Cctmctéristiques‘organoléptica‘s des. vins quec addition: des copecux
de bois ‘de chéne :

Vinho Aroma ““Sabor Apreciagho
Vi : geral
T ‘Etéreo, Ligeira evolucdo. ~ Com corpo. Certo ads-

Certo herbéceo, pesado. tringente: Com equilibrio.

: Certa persisténcia, REG T+
PO Identico a T Idéntico a T. REGHH+
A Ideéntico a T. Ligeira evo- Tdéntico a T, Certa evos ; v
T Tugéo: ' lugdo. Ligeiro a madeira. REG +++‘
AOQ" - Idéntico s T.-Certa evo~: ' Idéntico a T, Nota-se - ;
’ lugdo e bouguet. .madeira. Certa evolugho.  BOM .
AT o Idéntico s M. Ligeiro.a :Idéntico: a -T. Notaswse

“‘madeira seca. e nova. madeira . séca, - Ligeira: . :

i evolucao: ; REG *

ATO TIdéntico a T. REG T

Idéntico a: T.

a adicdo de oxigénio (TO e AO) As amostras em que a madeira
teve tratamento 4cido (AT e ATO) ndo apresentam nesta
fraccdo diferencas significativas entre si apresentando uma. certa
similaridade com as amostras TO e AO.

‘Na' Fig. 2 podem observar-se os cromatogramas parmals
da fracgao 72-82. Verifica-se que o pico 82 aparece bem: definido
nas amostras A e AQO; aparece como vestigios nas amostras
AT e ATO e nio existe nas amostras T e TO. Pode concluir-se
portanto que este pico s6 existe nas amostras em que houve
adicio de aparas de madeira, parecendo contudo, que o trata-
mento 4cido das aparas dificulta de algum modo a sua extraccao,
devido de certo a destruigéo desta substancia pelo ~tratamento
reiemdo ~

- Em trabalho reahzado com v1nh0s envelhec1dos em quar-
tolas de madeira de carvalho, por analise de GC-MS e analise
sensorlal olfatlva (Chmaco 1987 e Chmaco et al., 1988) per-
,m1t1u concluir que o pico 82 é malorltanamente constituido
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Flg 1= Cromatogramas  parciais do's’e‘Xtracto‘s de kfr‘e‘cjn 11 db ensaio
de adi¢do de aparas ‘de madeira de carvalho- ao vinho (fraccho 26-29):

Chromatdgmmmes partieis des extraits de freon-11-des essaié d’addit’ion
des: .copeauns 'de bois de chéne au-vin (fraction 26-29).



— 58—

T ‘i T T T
50 60 ) 5 600 X ;) T
i . 80
Tumpo Tempo Toinopo
i (i) (mimy
AT ATO
82
82 85
50 60 50 60 : e
50
Tempo Tempa fc?r?po

{ming (i)

-Fig. 2-—Cromatogramas parciais dos extractos . de freoh 11 -doensaio
de ‘adicho: de aparas de madeira de carva,lho‘ a0 vinho (fraccdo 72-82).

Ohromatogmmmes partiels: des eactrmts de freon 11 des essais d’add@twn
des copeaux de bois de chene au mn ( fmctwn '72 82)
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pela y-lactona do ac1do 4- h1drox1 3-metil- octandico, existindo no
entanto outros constituintes cuja 1dent1flcagao nao foi poss1ve1
até a data, dado os seus teores serem extremamente reduzidos.

Extracgdo de subsianczas de aparas de madezra de carvalho ede castanho‘
por solugoes hzdroalcoolwas

Os cromatogramas dos extractos de freon 11 dos extractos
hidroalcodlicos de aparas de madeira de carvalho mostraram
a existéncia de dois picos com o mesmo tempo de retencao res-
pectivamente do isémero cis (pico M1) e do- isémero trans
(pico M2) da y-lactona do 4cido 4-hidroxi-3-metil-octandico,
enquanto os cromatogramas do extracto de aparas de madeira
de castanho ndo apresentam picos com 08 tempos de retencdo
destes dois isémeros. L

A anilise por GC-MS do pico M2 mostrou ser este pico
efectivamente constituido pelo isomero trans da referida lactona.

Apresentam-se no Quadro III os valores das relacles de
alturas destes picos relatlvamente a altura do plCO do padrao
interno. : :

QUADRO 11T

Quantldades relatlvas dos 1.someros clg e trans da Y-Iactona doacido
4-hidroxi- 3-metil- octanomo extraidas por solucdes . hidroalcodlicas
Quantités relatives: des isomeres cis e trans da --lactone de Pacide

“phidromi-8=méthyl-octanoique

A Lo Solugao hidroalcoélica i Jiino Isbmero s Isémero: trans
£IPATES oy (vfv) 2 (hhyp) (Bjhpg)
12 35 a8 0,98
: : 5.00 = 0:22 : 1510
Carvalho 55 ‘ 3:5 o 0.17 k 101
: ‘ 5.0 024 1.10
T0 : 8.5 0.22 S 112
: 5.0 0.23 123
WA 5O 09T 1.37
; 704N, : 5.0 ; 0:30 1.83
Castanho 10 : 5.0 0 k 0

h i-—altura do - pico:do padrfo interno (nonanoato: de etilo.
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Da observagio deste Quadro pode concluir-se que no c¢aso

das aparas de madeira de carvalho para a mesma solucio
hidroalcodlica a extraccdo é maior na solucio a pH 5.0; e para
o mesmo pH é superior na solucao a 10% (v/v).
i No que se refere ao ensaio com adicio de ar e de ‘azoto;
verifica-se um ligeiro aumento na extraccdo com adicdo de ar
e um aumento significativo na extraccdo com adicdo de azoto,
0 que sugere que a extraccao dos isémeros cis e trans desta
lactona é favorecida por uma atmosfera redutora.

‘No que se refere ao caso das aparas de castanho conclui-se
quée nesta madeira nao existe a /-lactona do acido 4-hidroxi-

-3-metil- octanomo.
CONCLUS()ES

Verificou-se uma melhoria significativa na qualidade do
vinho no caso da adicio simultdnea de aparas de madeira de
carvalho e de oxigénio, contudo a tecnologia de emprego de
oxigénio serd objecto de trabalho posterior, em face dos pro-
blemas que tal introducdo pode induzir.

Observou-se que a adigdo de aparas de madeira. de carvalho
com tratamento 4cido, nfo 6 produziu uma alteracfo signifi-
cativa na qualidade do vinho, como. dlflcultou de forma assina-
lavel - a extraccdo  da ¥ lactona ~do 4cido 4-hidroxi- 3 metil-
octandico,

Nos ensaios efectuados com extracgao por ‘solucdes hldroal-
codblicas de substincias da madeira de carvalho e de castanho,

concluiu-se que os isémeros cis e trans da v-lactona do acido
4-hidroxi-3-metil-octandico sdo constituintes da madeira de car-
valho n&o existindo na madeira de castanho.

Sugere-gse que o facto desta lactona nao existir na madeira
de castanho, serd uma das possiveis causas de tradicionalmente
se preferir para o envelhecimento de vinhos e de aguardentes
a -madeira de carvalho.

Deste -trabalho; € possivel retirar que. as aparas, colocadas
numa vasilha, s6 por si ndo conduzem & melhoria de gqualidade.
Contudo o oxigénio ou a agitacdo parecem influir nos objectivos
pretendidos. ‘
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RESUME
L'utilisation des copeaux de bois de chéne dans le vieillissement
des vins rouges

Essai d’addition & un vin rouge des copeaux:de bois: de. chéne avec
et sans’oxygenation; Parallélement on a -étudié I'extraction: de:substances
des copeaux de bois de chéne et de chataignier: par des siolutiong hydroal-
cooligues. : : :

On 'a vérifié que lés copeaux de ‘bois de chéne ont influence dans:-les
caracteristiques ‘sensoriels; bien: que’ Poxygénation et ils cédent gu vin les
isonmidres cig e trans de-la ~y-lactona de Yacide 4-hydroxi-3-méthyl-octan-
noique,: compogés - qui-n'ont pag-été trouvés dans: les ‘extraits de bois du
chatajgnier, ‘

SUMMARY

The utilization of wood chips in the ageing of red wines

Experiment :of -addition-to. a red wine of “chips of oak wood with
and 'without oxygenation. It was also studied the extraction ‘of ‘substances
from chips of -oak and- chestnut 'wood by hidroalcoholic: solutions:

Tt "was  verified: that the chips of: oak wood influence the " sengory
characteristics; ‘transmitting “ the -cis and trans  isomers of . 4-hydroxi-3«
~imethyl-octanoic. -acid :gamma. lactone, "compounds' that have not been
identified in the extracts of chestnut 'wood.
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