ICHEESE

Coagulante Natural

A flor do cardo e a valorizacao do sector
dos queijos
382 OVIBEJA|22 de abril 14h30

14h30 — Sessao de abertura
14h45 — O cardo e os queijos de Portugal — o contributo do projeto iCheese

Marlene Barros e Nuno Rosa (Universidade Catdlica)

15h00 — Sessao de apresentacao de resultados do projeto iCheese
Moderadora: Fatima Duarte, CEBAL, MED, CHANGE
15h00 — iCheese — Ensaio de Producgao de Queijo de Castelo Branco
Cristina Conceicdo (Universidade de Evora, MED, CHANGE)

Luis Pinto de Andrade (Instituto Politécnico de Castelo Branco)

15h15 — Ecétipos de cardo: resultados de ensaios de produc¢ao de queijo de Castelo Branco * '

Mario Cristovao (CATAA)

15h30 — Importancia da caraterizacdo da flor do cardo como coagulante CebQI Q\ insicuko focional
mml-m-mw- QY veterinario, 1
@ Agro-Alimentar do Alentejo

Nuno Alvarenga e Pedro Louro (INIAV)

’ UNIVEHSIDADE
15h450 — Notas finais e encerramento \, DE EVORA U

[
. B Instituto Politécnico
) . r PROGRAMA DE PORTUGAL UKLAD ELUROFEIA FCT ;l;rl;d:%?éncia ® MED de Castelo Branco
, U da Dx:an:‘rl:-v:r?mm:-al eaTemOlOgia .
|

. AG RURAL 2014 - 2020 # Eurcpn Unveste nos Zonas Mo FCT Unit funding (ref. UIDB/05183/2020)




