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FOLHA INFORMATIVA

PARTICIPACAO DO INIAV NAS FESTAS DA CIDADE DE TORRES
VEDRAS

A Camara Municipal de Torres Vedras (CMTV) promoveu e organizou as festas da cidade,
que decorreram em Torres Vedras, de 26 de outubro a 11 de novembro, com realizacao de
varios eventos. Investigadores do INIAV-Dois Portos / EVN participaram em diversos eventos
técnicos, relativos ao vinho e a vinha.

llda Caldeira coordenou as sessoes de prova para avaliacao dos vinhos apresentados ao
concurso “Vinho Tinto e Vinho Branco de Torres Vedras”, realizadas no INIAV-Dois Portos
/EVN (a 24 de outubro), no ambito do Festival do Vinho de Torres, promovido pela CMTV.
llda Caldeira esteve também presente na ceriménia de entrega dos prémios do melhor
vinho branco e melhor vinho tinto, que decorreu no Parque Regional de Exposi¢coes, em
Torres Vedras no dia 2 de novembro. O resultado do concurso realizado foi o seguinte:

Vinhos brances
ificacin final IR Ang Gatesoria do vinhg
12 Adega Cooperativa da | Yelhgs tempos | 2018 Vinha Regional
Carvoeira, CRL Reserva Arintg Lishos
20 Adegs Cooperativa 2018 DOC Torres Vedras
SMamede da Ventosa Alma Yikis
32 Adegs  Mae-Sociedade 2018 ¥inhg, Regional
Agricola Lda. Dory Lishoa
Yinhgs tinkes
ificacin final IR Ang Gatesoria do vinhg
12 Adegs Cooperstive de | Aproximar 2017 Vinha regional
Dois Portos, CRL Lishoa
22 Antdnio Francisco rimani 2017 ¥inhg, regional
Bonificio & Filhos, Lda Liskoa
32 Frutas Mobres —5pr, | Quinta da Murnalha 2016 Vinhg, Regional
Comércio Agricola Lda Lishoa

José Silvestre e Eiras Dias apresentaram, a 1 de novembro, duas comunicacoes
subordinadas, respetivamente, aos temas: Estudo de adaptacao das variedades de videira
as alteragdes climaticas e Estudo de caracterizacdo morfolégica e molecular das
variedades nacionais de videira - Projeto Nacional de Ampelografia, no ambito da Conversa
selecionada: O papel do Smart Farm Colab na mitigacdo das alteracoes climaticas na
vinicultura, que teve lugar no evento Forum de Inovagao de Gastronomia e Vinho.

llda Caldeira realizou uma comunicacao oral sobre a “Uvada - tradicao e inovagao”, a 3 de
novembro, no mesmo Férum. Este contou com a presenca de varios produtores de uvada,
que no final apresentaram os seus produtos, tendo-se
procedido a degustagao dos mesmos.

Também no dia 3 de novembro foi apresentada a
pesquisa e contextualizacao da uvada em Torres Vedras
e exibicdo do documentario, que foi elaborado por
Filomena Sousa e José Barbieri da Memoria Imaterial,
para a CMTV. Este documentario contou com a
colaboracao do INIAV (llda Caldeira e Pedro Belchior) e
a partir desta data passou a estar acessivel ao publico:
https://memoriamedia.pt/index.php/uvada
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Ficha Varietal: Grand Noir T

ORIGEM E SINONIMIA:

Referida na Portaria n°® 380/2012 com o nimero de codigo
PRT520804 (1),

Figura na base de dados Vitis International Variety Catalo-
gue (VIVC) com o n° 5012,

Cruzamento de Tinta Mildda (Graciano) x Petit Bouschet,
obtido por Henri Bouschet, em 1855 ),

Clorétipo A®), tipico das castas originarias da Peninsula Ibé-
rica.

0O seu nome nao aparece referenciado em trabalhos publi-
cados antes de 18896). A sua introdu¢cao em Portugal foi
feita por volta de 1900. Na altura, na regidao de Torres
Vedras, por exemplo, a divulga¢cdo e o fornecimento dos
hibridos Bouschet passou a ser efetuado através da Escola
de Viticultura, localizada na Quinta da Viscondessa, no Tur-
cifal. Este procedimento deve ter sido comum a outras
regides do Pais.

Superficie cultivada em Portugal: E residual no encepamen-
to nacional ©),

(1) Portaria N° 380/2012, de 22 de novembro, do Ministério da Agricultura, do Mar,
do Ambiente e do Ordenamento do Territ6rio.

(2) Maul et al. (2019): Vitis International Variety Catalogue - www.vivc.de - (acedido
em novembro 2019).

(3)Maul et al. (2019): Vitis International Variety Catalogue - www.vivc.de - (acedido
em novembro 2019).

(4)Maul et al. (2019): Vitis International Variety Catalogue - www.vivc.de - (acedido
julho 2019).

(5)Menezes, J.T.C. Pinto de, 1896. Apontamentos para o Estudo da Ampelographia
Portugueza, 22 série. Bol.Dir.Geral Agricultura 6 (7), 567-826

(6)Vinhos e Aguardentes de Portugal 2017 - Anuério, 224 pp. Instituto da Vinha e do
Vinho, Lisboa.

DESCRICAO MORFOLOGICA:

Extremidade do ramo jovem semi-aberta, com orla carmim
de intensidade fraca, elevada densidade de pelos prostra-
dos.

Folha jovem com zonas acobreadas,
pagina inferior com elevada densidade
de pelos prostrados.

Flor: Hermafrodita.

Pampano bastante estriado de verme-
Iho, com gomos verdes.

Folha adulta média, pentagonal, com
cinco lébulos; limbo verde médio, irregu-
lar, medianamente bolhoso; nervuras
principais com pigmentagao antocianica | §.
até a 12 bifurcacao; pagina inferior com
elevada densidade de pelos prostrados;
dentes curtos e convexos; seio peciolar
pouco aberto a fechado, com a base em
U, e seios laterais em U.

Cacho médio, cénico, medianamente compacto; pedinculo
de comprimento médio.

Bago arredondado, pequeno e negro-azul; pelicula de
espessura média, polpa mole e corada.

Sarmento castanho-amarelado.

CARACTERIZAGCAO GENETICA:

Microssatélites (SSR) Veloso et al.,2010()

VVS2 141: 153
VVMD5 226:234
VVMD7 235:239
VVMD27 181:183
SSIVrZAG62 188:188
ssrVrZAG79 243 :259

(T)Veloso, M.Manuela, M.Cecilia Aimandanim, Margarida Baleiras-Couto, H.Sofia
Pereira, L.C.Carneiro, P.Fevereiro, J.Eiras-Dias, 2010. Microsatelite Database of
Grapevine (Vitis vinifera L.) Cultivars used for Wine Production in Portugal. Ciéncia
Téc. Vitiv., 25 (2), 53-61.

APTIDAO CULTURAL E AGRONOMICA:

Abrolhamento: Epoca média.
Maturacao: Precoce.

Vigor médio. Porte semi-ereto.

As uvas engelham facilmente e tém fraco poder de con-
servagao sobre a cepa, apds atingirem o principio da
maturagao.

POTENCIALIDADES TECNOLOGICAS:

Origina vinhos pouco alcodlicos, muito carregados de
matéria corante, mas algo grosseiros de aroma e sabor.
Devido a estas caracteristicas os seus vinhos sao tradi-
cionalmente usados em lote.

MATERIAL VEGETATIVO PARA MULTI-
PLICACAO:

Possui material vegetal para multiplicacdo da categoria
standard.

COMPILADO POR JOSE EIRAS-DIAS
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NoTIiCIAS

Participagcao em eventos:

Entre os dias 21 e 25 de outubro, Margarida Baleiras-Couto participou no 35° Simpésio Internacional Especializado em
Leveduras (ISSY35), que se realizou na Turquia. Foram apresentadas sob a forma de Poster as seguintes comunica-
coes: Microbiome and metabolic profiles
from two Syrah vineyards in Portugal; Yeast
Diversity in Arbutus unedo fruits fermenta-
tions.

No dia 31 de outubro visitou a Universidade
Middle East Tehcnical University em Ankara - |
Turquia, a convite de colegas daquela Uni-
versidade e no dia 1 de novembro apresen- £+
tou naquela Universidade uma palestra inti-
tulada “Molecular markers on Viticulture and

Enology - practical applications”.

A 31 de outubro, Sara Canas integrou, como vogal, o juri das provas publicas para defesa da Dissertacao de Mestrado
"Impact of an alternative ageing technology using micro-oxygenation on the wine spirit’s antioxidant activity" de Anna
Nocera, aluna do Mestrado em Engenharia de Viticultura e Enologia do Instituto Superior de Agronomia da Universida-
de de Lisboa/Faculdade de Ciéncias da Universidade do Porto/INIAV (orientador: Sara Canas; coorientador: Professor
Jorge Ricardo da Silva, Instituto Superior de Agronomia). Classificacao obtida: 19 valores.

A 6 de novembro, incluido na programacao do "Més da Ciéncia & Tecnologia", o Municipio de Torres Vedras dinamizou
um conjunto de atividades de divulgacao de ciéncia e tecnologia. Nesse dia, os alunos do Externato de Penafirme (12°
ano, ramo ciéncia e tecnologia) e da Escola Secundaria Henriques Nogueira (Clube de Ciéncia), visitaram as instala-
coes laboratoriais do INIAV / EVN.

A 13 de novembro, lida Caldeira integrou, na qualidade de arguente, o juri das provas de Mestrado em Tecnologia Ali-
mentar da Escola Superior Agraria de Santarém (ESAS). Nestas provas, que decorreram na ESAS-Santarém, foi avalia-
da a dissertacéo do aluno Riben Emanuel da Silva Ribeiro, subordinada ao tema "Agrio et Emulsion - Desenvolvimen-
to de novos produtos vinagreiros para valorizagao de matérias-primas regionais - Batata doce” .

A 19 de novembro, Sara Canas lecionou aulas subordinadas aos temas "Wine spirits - distillation" e "Maturation of
wine spirits in wood" para alunos do Mestrado em Engenharia de Viticultura e Enologia do Instituto Superior de Agrono-
mia, do Vinifera EuroMaster e do Mestrado em Viticultura e Enologia das Universidades de Turim e Udine (Double
Diplome).

Aposentacoes:

A 1 de agosto, aposentou-se a Assistente Operacional Maria Irene Bombas Batalha Bento. Exercia fungdes de auxiliar
de limpeza na Estacao Vitivinicola Nacional desde o dia 1 de marco de 1988.

A 1 de novembro, aposentou-se o Assistente Operacional José Carlos Martins Francisco. Exercia fungdes de guarda
noturno na Estacao Vitivinicola Nacional desde o dia 16 de janeiro de 1995.

Em nome de todos os elementos da EVN, deseja-se muitas felicidades para esta nova fase das vidas da Irene e do Zé
Carlos.
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Bai R., Cui Y., Luo L., Yuan D., Wei Z., Yu W., Sun B., 2019. A semisynthetic ap-
proach for the simultaneous reaction of grape seed polymeric procyanidins with
catechin and epicatechin to obtain oligomeric procyanidins in large scale. Food
Chemistry, 278, 609 - 616.

Yuanyuan L., Lingxi L., Sun B., 2019. Preparative separation of anthocyanins from
red wine extracts using high speed counter current chromatography. Book of Ab-
stracts of 10th International Workshop on Anthocyanins and Betalains. 106. 9-11

de setembro, San Michele all’Adige, Italia.

Xiao T., Sun B., Han L., Guo Z., Zhao Y., 2019. Understanding the Synergistic Ac-
tion of Oligomeric Proanthocyanidins and Resveratrol on Subacute Alcohol-
Induced Liver Injury. Book of Abstracts of 42nd World Congress of Vine and Wine.

540 - 541. 15-19 de julho, Genebra, Suica.

Anjos 0., Santos R., Estevinho L.M., Caldeira I., 2020. FT-RAMAN methodology for
the monitoring of honeys’ spirit distillation process. Food Chem, 305, 125511.
doi: https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2019.125511.

Revista Ciéncia e Técnica Vitivinicola
Volume 34 (2) 84-90. 2019

Determination of floral development stages in ‘Cabernet Sauvignon’
(Vitis vinifera L. cv.): highlighting the manifestation of stamens and pistil primor-
dia with new intermediate stages linking the phenological stages
Z. GOkbayrak and H. Engin

Resumo

Apesar do trabalho relativamente intensivo no desenvolvimento dos primoérdios da inflo-
rescéncia durante o crescimento da videira no ano n-1, algumas lacunas informativas
estao presentes no desenvolvimento de 6rgaos florais e florais no ano n. Além disso, even-
tos simultaneos de fenologia e formacao de flores e partes florais nao foram tratados.
Com o auxilio da imagem digital, esta pesquisa teve trés objetivos: a) descrever os eventos
de desenvolvimento que ocorrem durante e apdés o abrolhamento nos gomos e nas flores
individuais em termos de diferenciacdo; b) combinar esses eventos com estagios fenologi-
cos; e ¢) determinar o crescimento relacionado com os tamanhos dos 6rgaos florais. Apos
cuidadosa dissecagao e exame das amostras microscopicas, realizadas entre 5 e 10 dias
entre 20 de marco e 10 de maio de 2016, os resultados indicaram que trabalhos alta-
mente reputados sobre a anatomia reprodutiva das videiras precisavam de algumas eta-
pas adicionais para descrever completamente os eventos no estame e primérdios do pisti-
lo apds o aparecimento dos primérdios das pétalas. Cinco estagios intermediarios foram
adicionados aos estagios de “formacao de flores”. A diferenciagdo da inflorescéncia e as
flores individuais ocorreram na segunda temporada, a medida que os botdes inchavam na
primavera. Estames e pistilo puderam ser vistos cerca de 3 semanas depois e completa-
ram seu crescimento inicial em mais 3 semanas. Os primérdios das flores foram visiveis
em 1 de abril e mostraram um aumento de mais de 9 vezes ao longo de 5 a 6 semanas.
as flores aumentaram sua largura e comprimento em mais de 9 e 15 vezes, respetiva-
mente, entre o estagio 8.1 (1 de abril) e 10,3 (10 de maio). A principio, eram mais largas
do que longas, mas em estagios posteriores cresceram longitudinalmente. Os primérdios
dos 6rgaos reprodutivos foram visualizados por volta de 2 a 4 folhas separadas nos bro-
tos. Sinais de pecas generativas tornam-se aparentes no final de abril. As anteras eram as
menores da flor. Os filamentos, por outro lado, alongaram quase 7 vezes num periodo de
20 dias. O crescimento do gineceu foi 0 mais impressionante e o comprimento total do
pistilo aumentou de 52,8 para 162 um, a largura do ovario de 40,4 para 99,8 um e o dia-
metro do estigma de 9,96 para 44,9 ym em vinte dias. No momento em que o pistilo
assumiu a sua forma final, 6-8 folhas cresceram na parte aérea, durante a qual a inflores-
céncia também era vista.

DOI: https://doi.org/10.1051/ctv/20193402084
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