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Designacdo do projeto | GreenTASTE

Cdédigo do projeto | PDR2020-101-031499

Objetivo principal | Promover a utilizacio racional de tomate verde,
agregando valor a esta matéria-prima actualmente desperdicada, com vista
ao desenvolvimento de novos ingredientes alimentares de elevado valor
nutricional e bioativo (eg. molhos) e alcangar o desperdicio zero, no ambito
da economia circular.

Regido de intervengdo |

Entidade beneficidria | Instituto Nacional de Investigacio Agraria e
Veterinaria, I.P. (INIAV)

Data da aprovagao | 2017-09-13

Data de inicio | 2017-01-02
Data de conclusao | 2021-12-31
Custo total elegivel | 84 602,99 €

Apoio financeiro da Uniao Europeia | FEADER (Fundo Europeu Agricola de
Desenvolvimento Rural) — 50 761,79 €

Apoio financeiro publico nacional/regional | 12 690,45 €

Objetivos, atividades e resultados esperados
- Promover o desenvolvimento de um ingrediente alimentar com base

na fermentagdo Aacido-lactica de tomate verde, introduzindo uma
diferenciagao adicional ao setor de alimentos funcionais.
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- Selecao da combinagdao adequada de variedades e estados de
matura¢dao do tomate verde, bem como da implementacao de pré
tratamentos ao fruto com vista a adequar o substrato fermentativo.

- Selegdo de estirpes de bactérias laticas e leveduras (ou combinagoes
entre elas) capazes de se desenvolverem de forma eficiente na matriz
tomate verde e promover a inibicdo de factores antinutricionais, o
desenvolvimento de compostos bioativos e de compostos
sensorialmente apelativos.

- Caracterizacao do potencial probidtico das estirpes seleccionadas.

- Caracterizagdo da composicdo fisico-quimica, nutricional / funcional e
sensorial dos produtos resultantes.

- Desenvolvimento do conhecimento cientifico sobre a fermentagao
acido lactico de tomate verde com otimizagdo das condigoes
operativas para uma fermentacao eficiente (escalas laboratorial e
piloto).

- Este aproveitamento permitira o desenvolvimento de ingredientes
alimentares saudaveis, introduzindo uma diferenciagdao adicional ao
setor de alimentos funcionais.

Site do projeto: www.greentaste.pt
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