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Designa¢ao do projeto |LACTIES - Inovagao, Eco-Eficiéncia e Seguranca em
PME’s do Setor dos Lacticinios

Cddigo do projeto |PDR2020-101-030771

Objetivo principal | A presente Iniciativa tem como principal objetivo o
aumento da competitividade das microempresas e das pequenas e médias
empresas (PME’s) do sector dos lacticinios. Pretende-se desenvolver
atividades que incorporem inovagao tecnoldgica nas empresas ao nivel dos
seus produtos e processos, de eco-eficiéncia e de valorizagdo dos recursos
endogenos, tendo como objeto principal o soro resultante do fabrico de
queijo.

Regido de interveng¢ao | Os parceiros localizam-se nas regioes Centro e Lisboa
e Vale do Tejo mas a disseminacdao pode abranger todo o pais; os potenciais
destinatdarios dos resultados esperados serao as empresas do setor de
lacticinios com particular destaque para as PME e microempresas que
representam cerca de 98% do setor a nivel nacional.

Entidade beneficidaria | Instituto Nacional de Investigacdo Agraria e
Veterinaria, I.P. (INIAV)

Data da aprovagao | 2017-09-06

Data de inicio | 2017-09-01
Data de conclusao | 2021-09-30
Custo total elegivel |30 441,04 €

Apoio financeiro da Uniao Europeia | FEADER (Fundo Europeu Agricola de
Desenvolvimento Rural) — 18 264,62 €

Apoio financeiro publico nacional/regional | 4 566,16 €
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Objetivos:

1. Inovagdao em produtos lacteos convencionais (ex. desenvolvimento de
iogurtes de ovelha, requeijao com probidticos) e nao convencionais (ex.
iogurtes/bebidas lacteas fermentadas com base em concentrados liquidos
de proteinas de soro ou sumos suplementados com proteina de soro com o
objetivo de diversificar o portfdlio de produtos das empresas;

2. Melhoria da eficiéncia energética dos processos de fabrico, com particular
foco no processo produtivo de requeijdao, através da concecio e
desenvolvimento de equipamento inovador, bem como da avaliagao de
solugdes para a utilizagdo do sorelho, soro de cabra e permeados de
ultrafiltracao.

Parceiros:

Instituicdes do SCTN
Instituto Politécnico de Coimbra
Instituto Politécnico de Beja
Universidade Catdlica Portuguesa
Instituo Nacional de Investigacao Agraria e Veterinaria IP
Centro de Biotecnologia Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo
Instituto Superior de Agronomia

Empresas
Lourofood Lda.

Queijaria Gulilherme, Unipessoal Lda.
Tété Il — Produtos lacteos, Lda.
Sabores e Ambientes Serra da Estrela, Lda.

Associacoes setoriais
ACOS - Associacgao de Criadores do Sul
ANCOSE - Associa¢ao Nacional de Criadores de Ovinos Serra da Estrela
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Atividades:

1. Inovacao em produtos lacteos convencionais e nhao convencionais

1.1. Concegdo/teste e colocagdo no mercado de iogurtes de ovelha;

1.2. Alternativas tecnoldgicas inovadoras para o incremento do periodo
de vida util do requeijao, nomeadamente através da incorporagao de
microrganismos com atividade probiotica;

1.3. Desenvolvimento de iogurtes/bebidas lacteas fermentadas e de
outros produtos inovadores utilizando concentrados liquidos de proteinas
de soro (CLPS) obtidos por tecnologia de filtragao tangencial;

1.4. Produgao de requeijao de vaca com base em soro concentrado por
UF.

2. Melhoria da eficiéncia energética do processo produtivo de requeijao e
desenvolvimento de solucoes para a recuperaciao do sorelho e de
permeados de UF

2.1. Desenvolvimento de equipamento semi-continuo com recuperagao
de calor para o fabrico de requeijao e/ou fabrico de requeijdo a partir de
CLPS;

2.2. Desenvolvimento de solugdes para utilizagdao do sorelho e do soro de
cabra, ou de permeados de ultrafiltraciao obtidos na sequéncia da
preparagao de isolados proteicos de soro (IPS);

2.3. Preparagao de géis alimentares com as fragdes separadas por
tecnologias de membranas, a partir de sorelho e/ou soro de cabra;

2.4. Concecao de revestimentos a base de concentrados proteicos de soro
com incorporacao de componentes bioactivos das diversas fragoes
separadas por tecnologias de membranas, para melhoria da conservagao
do queijo de ovelha.
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Resultados esperados:

No final do projeto espera-se que tenham sido desenvolvidos pelo menos
qguatro novos produtos lacteos:

- logurte de ovelha (convencional e isento de lactose) (novos produtos);
- Requeijao com microrganismos probidticos (novo produto);

- logurte/bebidas lacteas fermentadas com base em concentrados liquidos
de proteinas de soro (novos produtos);

- Sobremesas lacteas ou outros produtos inovadores com base em CLPS
(novos produtos);

- Bebidas lacteas fermentadas com base em sorelho ou permeados de UF
(novos produtos);

- Processo de fabrico de requeijao com base em CLPS (novo processo);
- Sumos enriquecidos com proteinas de soro (novo produto).

Para todos os produtos desenvolvidos sera produzido um caderno de
especificagoes associadas a boas praticas de produg¢ao, com divulgacao sem
restrigoes.

Serao desenvolvidas duas plantas piloto para fabrico de requeijao:

a) Planta piloto para microempresas e com capacidade de processamento de
100-200 L de soro;

b) Planta piloto destinada a empresas com maior dimensao (com capacidade
de processamento de 500-1.000 L de soro)

Os protétipos (considerados novos equipamentos para o sector de
lacticinios) permitirdo a introdu¢ao de novos processos de fabrico de
requeijao.

Site do projeto: www.lacties.com
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